MUNSKANKARNA

HELSINKI, 29.12.2012

JASENKIRJE 6/2012

Hyvat Helsingin Munskalaiset,

Osoitteenmuutokset (sahk6posti ja postiosoite)

lImoittakaa muutokset sédhkopostissanne tai postiosoitteessanne yhdistyksen sihteerille,
sihteeri.hmunska@hmunska.inet.fi. Jasenet saavat Viinilehden jasenlehtend. Tehkaa taman lehden
osoitteenmuutos yhdistyksen sihteerin kautta (jos ilmoitatte osoitteenmuutoksenne suoraan Viinilehdelle,
saattaa vanha osoitteenne kummitella viela yhdistyksen jasenrekisterissa ja menna seuraavana vuonna
yhdistykselta Viinilehdelle korvaten oikean postiosoitteen vanhalla).

TASTINGEIHIN ILMOITTAUTUMINEN
Jos omistat séhkdpostin, kaytéa sitd ensikddessa ilmoittautuessasi tastingeihin.
IImoittaudu haluamiisi tilaisuuksiin pikaisesti, kuitenkin viimeistaan kunkin tastingin yhdeydessa

mainittuna paivana. Jos tilaisuudet tayttyvat, osallistujat arvotaan. Osallistuminen tastingiin
vahvistetaan henkilokohtaisesti ilmoittautumisajan umpeuduttua seuraavana paivana.

Tilaisuudet tulee maksaa pitopdivadn mennessa. Viitteellinen maksu saa siséltaa vain yhden tilaisuuden maksut. Jos maksu
tapahtuu toiminimen tai vastaavan kautta, siiné tulee olla myds osanottajan nimi.

limoittautuminen on sitova ja peruutukset on tehtéva ennen peruutusajan umpeutumista, yleensa viimeistaan viikkoa ennen
tilaisuutta. llman hyvaksyttavaa peruutusta perimme tilaisuuden hinnan. Muistutuslaskusta perimme 5 € lisamaksun.

Huom! Selvyyden vuoksi muistutamme, ettéd jos peruu ilmoittautumisensa viime hetkella esteen tai
sairastumisen takia, on kuitenkin velvollinen maksamaan tilaisuuden hinnan. Itse voi luonnollisesti
hankkia tilalleen sijaisen ja informoida muutoksesta (ilmoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi)
Arja Porvalia, joka yllapitaa osallistujaluetteloa.

Douron punaiset huiput, maanantai 21.1.2013 klo 18.00, Vinoteekki
Alustajana Erkki Laasonen

Monet Douron tuottajat ovat siirtyneet kayttamaan rypaleitdédn punaviinin tuottamiseen portviinin sijasta.
Miksi - se selvida tassa. lhan tarkkaan ei tiedetd, kuinka ndma punaviinit ikdantyvat. Me tieddmme — heti
tdman tastingin jalkeen. Maisteltavat viinit on kypsytetty Helsingin Munskan omassa kellarissa.

1995 Barca Velha, Casa Ferreirinha, Douro
2001 Quinta Cotto Grande Escolha, Douro
2003 Redoma, Niepoort, Douro

2005 Quinta da Romaneira, Douro

2006 Redoma, Niepoort, Douro

2007 Quinta da Casa Amarela Reserva, Douro
2007 Quinta do Vale Meao, Douro

Omat lasit mukaan (7) kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisépiha

Hinta: jasenet 46,00 €, ei jasenet 56,00 €

Pankkitili: FI1366010003334877 (maksut jaAsenmaksun viitteella )

limoittautumiset 14.1.2013. Peruutukset 21.1.2013 mennessé: iimoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi tai puh. 040-8684039
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Super-Chile Punaiset, keskiviikko 13.2.2013 klo 18:00, Vinoteekki
Alustajana Mauri Sourander

Tassa helmikuun tastingissa opimme, etté Chilesta tulee myds huippuja, jotka kestavéat vertailun muun
maailman tuottajien kanssa; sen liséksi ettd Chilesta tulee myds paljon "peruskauraa”. Chilessé on
viinintuotannon kannalta ainutlaatuisen hyvia luonnon suomia edellytyksia, mink& useat eurooppalaiset
huipputuottajat ovat mukanaolollaan oivaltaneet. Tassa tastingissa mukana Chilen ikoniviineihin lukeutuva
Almaviva.

Millantu 2007, Vifia Santa Alicia, Maipo Valley, Chile

Sideral 2007, Vifia Altair, Cachapoal Valley, Chile

Altair 2007, Vifia Altair, Cachapoal Valley, Chile

Almaviva 2009, Vifia Conchay Toro S.A, Baroness Philippine de Rothschild, Maipo Valley, Chile
Don Melchor 2007, Vifia Concha y Toro S.A., Cabernet Sauvignon, Maipo Valley, Chile

KAI Carmenere 2009, Vifia Errdzuriz, Aconcagua Valley, Chile

Jokeri

Omat lasit mukaan (7) kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisépiha

Hinta: jasenet 39,00 €, ei jasenet 49,00 €

Pankkitili: F11366010003334877 (maksut jasenmaksun viitteella )

limoittautumiset 30.1.2013. Peruutukset 4.2.2013 mennessa: ilmoittautumiset.nmunska@hmunska.inet.fi tai puh. 040-8684039

Bordeaux 1996 huiput, keskiviikko 20.3.2013 klo 18:00, VinoteekKi
Alustajana Mikael Englund

Yhdistyksen vuoden 2013 vuosikokouksen jalkeen (kokouksesta tulee myéhemmin erillinen kutsu ja
esityslista) pidetdan odotettu ja toivottu Bordeaux 1996 tasting, jossa avataan yhdistyksen omasta kellarista
viinit. Osallistu sekd kokoukseen ettéa tahan huipputastingiin ilmoittautumalla mukaan alla olevin ohjein!

1996 Cos d’Estournel

1996 Ducru-Beaucaillou
1996 Lynch-Bages

1996 Ch. Pichon Longueville
1996 Prieuré-Lichine

1996 Ch. Palmer

Omat lasit mukaan (6) kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisapiha

Hinta: jasenet 69,00 €, ei jasenet 79,00 €

Pankkitili: F11366010003334877 (maksut jasenmaksun viitteella )

limoittautumiset 6.3.2013. Peruutukset 13.3.2013 mennessa: ilmoittautumiset.nmunska@hmunska.inet.fi tai puh. 040-8684039

TIEDOKSI JA OSIN ALUSTAVASTI LOPPUKEVAAN TASTINGIT:

Siirtyminen bio-dynaamiseen viininvalmistukseen — kokemuksia ja naytteita,
tiistai 16.4.2013 klo 18:00, VinoteekKi

Alustajana Juha Berglund
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Albarifio, maanantai 6.5.2013 klo 18:00, Vinoteekki

Aihe vield hieman avoin, viinien saatavuutta selvitetdan

Alkon uutuudet, torstai 23.5.2013 klo 18:00, VinoteekKki
Perinteinen kevatkauden péatds

ALSACE VIININAYTTELY

Olemme saaneet kutsun Alsace Viininayttelyyn, joka pidetdan 30.1.2013 Ritarihuoneella Helsingissa klo
17:00 alkaen. Tilaisuuden jarjestdd Sopexa yhteistydssa Alsacen viinitoimialayhdistyksen CIVA:n kanssa.
Tilaisuuden sisaanpadsymaksu on 10 euroa henkilélta, joka maksetaan sisdankaynnin yhteydessa.
Mielestamme tama on todella oiva tilaisuus tutustua Alsacen nimekkaiden tuottajien lukuisiin viineihin.
Tilaisuuden kokoonpano on hyvin samankaltainen kuin hyvin onnistunut nayttely kaksi vuotta sitten, jolloin
26 naytteilleasettajaa esitteli Helsingissa mielenkiintoisia viinejaéan.

Tilaisuuteen ilmoittautuminen tehd&an keskitetysti siten, etté jasenet ilmoittavat nimenséa

ja postiosoitteensa viimeistédén 20.01.2013 Arja Porvalille séhkopostilla osoitteeseen :
ilmoittautumiset.nmunska@hmunska.inet.fi. Arja toimittaa listan edelleen Suomen Munskankarnalle kutsukirjeiden
toimittamista varten.

VIINIKILPAILU 2013

Helsingin Munskankarna osallistuu Suomen Munskankarnan jarjestamaan Viinikilpailuun myds vuonna 2013.

Kilpailu jarjestetaan kolmessa vaiheessa:
e ensin kussakin paikallisyhdistyksessa
e toisessa vaiheessa koko Suomen Munskankarnan laajuisesti
o lopuksi paras joukkue valitaan European Blind Tasting Competitionin Suomen Munskankarnan
joukkueeseen

Kilpailuun voivat osallistua kaksijaseniset joukkueet, joissa kummankin jasenen tulee olla samasta
paikallisyhdistyksesta. Paikallisen kilpailun paras pari edustaa seuraansa Suomen Munskankarnan
kilpailussa, jonka paras joukkue valitaan European Blind Tasting Competitionin Suomen Munskankarnan
joukkueeseen.

Paikalliskilpailu vastaa kakkostason kaytannon koetta. Suomen Munskénkarnan laajuinen kilpailu on
vaikeudeltaan kolmostasoa.

Osallistumismaksu ei viela ole selvilla, mutta se pyritaan pitamaan kohtuullisena (arvio 20-30 EUR per
henkild). Paikallisyhdistys maksaa toisen vaiheen osallistumismaksun. Suomen Munskankarna sponsoroi
Euroopan loppukilpailua maksamalla osallistujien matkakulut kilpailupaikkakunnalle seka joukkueen
osallistumismaksun.

Helsingin Munskan paikalliskilpailu

Helsingin Munskankarnan paikalliskilpailu jarjestetaan torstaina 28.2.2013 klo 18:00 Vinoteekissa. Kilpailuun
voi ilmoittautua yksin tai parin kanssa. Yksin ilmoittautuneista muodostetaan kisapaikalla kaksijasenisia
joukkueita.

IImoittautumiset 15.2.2013 mennessa ilmoittautumisosoitteeseen: ilmoittautumiset.nmunska@hmunska.inet. i
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KOULUTUS

Rypéalekurssi

Tammikuussa 2013 alkavalle rypalekurssille kaivataan viela muutamaa osallistujaa. Kurssilla ei ole
esitietovaatimuksia, mielenkiinto viineja kohtaan riittaé. Kurssilla tutustutaan teoreettisten ja kaytannén
harjoitusten kautta téarkeimpien rypéalelajikkeiden ominaispiirteisiin, tunnetuimpien viljelyalueiden
laatutekijdihin (maapera, ilmasto...) seka viljely- ja valmistusmenetelmiin. Tavoitteena on ymmartaa, kuinka
yllamainitut asiat vaikuttavat viinin ominaisuuksiin. Kurssin aikana on seitseméan kokoontumista, joista
viimeisella kerralla on koe.

Kurssimateriaalina on Munskan rypalekurssiaineisto, Munskankarnan Viinikirja sek& vapaaehtoinen
oheiskirjallisuus. Teoriapuolella kurssin paépaino on viljely- ja valmistustekniikoissa, maistelussa
tarkeimmissa punaisissa ja valkoisissa rypéleissa.

Kurssi antaa tarvittavat tiedot Munskan rypéalekokeen suorittamiseen ja hyvan pohjan jatkaa viiniharrastusta
2-tason kurssilla.

[Imoittautumiset osoitteeseen iimoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi. Kurssipaikka ja -paivét sovitaan
loppuvuodesta 2012 tai heti alkuvuodesta 2013 osallistujien kesken. Jos jollakin kurssille osallistuvalla on
mahdollisuus tarjota kurssipaikkaa, kurssi ottaa ehdotuksen erittédin mielellaéan vastaan!

1-tason koe

1-tason koe jarjestetaan tammikuussa rypalekurssin yhteydessa. limoittautumiset osoitteeseen
ilmoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi 15.1.2013 mennessé. limoittautuneiden kanssa sovitaan tarkempi
koepaikka ja —aika.

2-tason koe

2-tason koe jarjestetaén Helsingissé 16.3.2013. limoittautumiset osoitteeseen
iimoittautumiset.nmunska@hmunska.inet.fi 22.2.2013 mennessa.

3-tason kaytannon koe

3-tason kaytdnnon koe on Tukholmassa 9.2.2013 limoittautumiset osoitteeseen
iimoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi.15.1.2013 mennessa.

Koekalenteri:

Tammikuu 2013 — | tason teoria ja kaytanto
9.2.2013 — Il tason kaytanto (Tukholmassa)
Helmikuu 2013 — Rypéalekokeen teoria ja kaytantd
16.3.2013 — Il tason teoria ja kaytantd

Kokeisiin ilmoittautumiset osoitteeseen iimoittautumiset.hmunska@hmunska.inet.fi

1-tason kokeeseen ja rypalekokeeseen voivat osallistua kaikki jasenet, jotka eivat aiemmin ole lapaisseet
koetta. 2-tason kokeen esivaatimus on 1-tason tai rypélekokeen hyvaksytty suoritus. 3-tason teoriaan voi
osallistua 2-tason lapaisyn jalkeen. 3-tason kaytannon kokeeseen kutsutaan 3-tason teoriaosuuden
suorittamisen jalkeen.
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SAHKOINEN JAKELU JA MAINOSPOSTI

Suurin osa jasenista on jo siirtynyt sdhkoéiseen jakeluun. Jos sinulla on séahkdpostiosoite, mutta et viela ole
ilmoittanut sita sihteerille, niin tee se nyt. Tastinkien materiaalit jaetaan etukateen sdhkodisessd muodossa ja
viime hetken muutoksista pystymme my®os tiedottamaan séhkoisesti. Lisdksi valitimme vain sdhkdgisesti
viime hetken kutsuja erikoistastingeihin tai viinimessuihin. Sahkoinen jakelu myds sdastaéa seuralle
postikuluja.

Haluatko jasenkirjeiden liséaksi saada sahkodpostiisi viineihin ja gastronomiaan liittyvid viesteja? Esimerkiksi
Port tastingin kutsuja, ravintoloiden viiniteemojen mainoksia. Mikali haluat, etta lahetamme sinulle myds
mainoksia ja tiedotteita laheta erillinen sahkodpostiviesti sihteerille sihteeri.nmunska@hmunska.inet.fi .
Osoitteita emme anna eteenpéin. Kaikki viestit tulevat hallituksen kautta.

Kotisivu ja sdhkdposti:

Viiniseura Helsingin Munskéankarnalla on kotisivu jonka osoite on:
http://personal.inet.fi/lyhdistys/helsingin.munskankarna/
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