
 

 

  
Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

 

 

 
 

                JÄSENKIRJE 3/2021  
7.6.2021  

                   1 (4)  
  
     

 Hyvä viinin ystävä, 

 

Tästä jäsenkirjeestä löydät tietoa mm. 

 

• vuosikokouksesta 3.3.2021  

• Aligote-tastingista 8.9.2021 

• Quinta do Noval -tastingista 20.10.2021 

• valtakunnallisesta viinikilpailusta 22.5.2021 

• koulutusasioista 

• ISO-viinilasilaukusta 

• yhteystiedoistamme 

 
 

Hyvää kesää toivottaen, 
 

Arja Porvali 

sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

*** 

VUOSIKOKOUSTERVEISIÄ  

Seuran vuosikokous pidettiin 3.3.2021 koronatilanteen vuoksi virtuaalisesti.  

Paikalle Vinoteekkiin kokoontui VAIN osa seuran hallituksen jäsenistä.  

 

Hallituksen jäsen Susanne Lemström esitteli vuosikertomuksen 2020. Helsingin 

Munskänkarnan jäsenmäärä on monta vuotta pysynyt lähes samana ollen vuoden 2020 

lopussa 134. Jäsenten keski-ikä on laskenut, ja kiinnostus maistelutilaisuuksiin on lisääntynyt. 

Valitettava rajoittava tekijä on Vinoteekin tila, johon mahtuu enimmillään 30 maistelijaa. 

Seuralla on haku päällä isompien tilojen löytämiseksi ja kaikki jäseniltä tulevat 

paikkaehdotukset otetaan ilomielin vastaan.  

  

Seuran rahastonhoitaja Samu Viljanen esitteli tilinpäätöksen 2020. Seuran tulos oli  

1.014,17 € alijäämäinen. Seuran puheenjohtaja Erkki M. Laasonen esitti toiminnantarkastus-

kertomuksen. Tilinpäätös 2020 vahvistettiin ja seuran hallitukselle myönnettiin vastuuvapaus. 

*** 

Alkuvuodelta peruuntuneista tastingeista pyritään järjestämään seuraavat maistelut:  

 

8.9.2021 ALIGOTÉ, Vinoteekki, klo 18.00  

Alustajana yhdistyksen hallituksen jäsen, sokkotunnistuksen MM-pronssimitalisti 

2020, Samu Viljanen 

 

Aligoté on vähemmän tunnettu Burgundin alkuperäislajike. Yleisburgundilaisen alkuperä-

merkinnän Bourgogne Aligoté lisäksi Aligotélla on oma kyläviininsä Bouzeronissa. 

Huipputuottaja Ponsot’lla on Burgundin ainoa 1er cru – viini, joka on tehty 100 % Aligotésta. 

Pierre Morey’n kaikki Aligoté-rypäleet on kerätty Mersault’ssa sijaitsevilta tarhoilta. Mukana 

illan maistelussa on kaikkien näiden lisäksi Le Grappinin harvinainen kuorikontaktilla 

valmistettu Aligoté sekä johdatuksena teemaan Crémant de Bourgogne, johon Aligoté kuuluu  
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olennaisena osana. Maistelussa on ainutkertainen mahdollisuus tutustua Aligotén eri 

alkuperämerkintöihin ja huipputuottajien näkemyksiin siitä, mitä lajikkeesta saa irti. 

Agnes Paquet’s Aligoté Crémant de Bourgogne 

Domaine Pierre Morey Bourgogne Aligoté 2017 (Meursault) 

Ponsot Morey-St-Denis 1er Cru Monts Luisants 2015 (MSD) 

Coche-Dury Aligoté 2015 

Domaine Naudin Ferrand Bourgogne Aligoté Le clou 34  2016 

Domaine A&P de Villaine Bouzeron Aligoté 2017 (Bouzeron) 

Le Grappin Skin contact aligoté 2018 

 

Huom! Omat viinilasit (7 kpl), vesilasi ja leipä mukaan. 

 

Paikka:                   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Hki 
Hinta:                     55 €, Ei-jäsenet 65 € 
Pankkitili:                FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä 
                              selvästi osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:     viimeistään 25.8.2021   
                              ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
                              tai p. 040 868 4039/Arja Porvali 

Peruutukset:           viimeistään 1.9.2021 

 
 

*** 

 

20.10.2021 QUINTA DO NOVAL 1980 – 2005, Vinoteekki, klo 18.00 

Alustajana yhdistyksen puheenjohtaja Erkki M. Laasonen 

 

Tämä tasting on arvokas, mutta niin ovat viinitkin. Tastingissa ilmoitetaan nykyhinnat 

maailmassa wine-searcher'issa tai cellartracker'issa. Munskan kaapissa portit ovat olleet yli 10 

vuotta, joten nykyisiä hintoja emme ole maksaneet. "Portit säilyvät ikuisesti". Kyllä, mutta 

paraneeko 40-vuotias port enää?  

 

     2005 Vintage Port Quinta do Noval Quinta do Silval, 19.5 % 

     2001 Vintage Port Quinta do Noval Quinta do Silval, 19.5 % 

     2003 Vintage Port Quinta do Noval, 19.5 % 

     1994 Vintage Port Quinta do Noval, 20.5 % 

     1987 Vintage Port Quinta do Noval Nacional, 20.5 % 

     1980 Vintage Port Quinta do Noval Nacional, 20.5 %   

    
Huom! Omat viinilasit (6 kpl), vesilasi ja leipä mukaan. 

 

Paikka:                   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Hki 
Hinta:                     130 €, Ei-jäsenet 140 € 
Pankkitili:                FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä 
                              selvästi osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:     viimeistään 6.10.2021  
                              ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
                              tai p. 040 868 4039/Arja Porvali 

Peruutukset:           viimeistään 13.10.2021 

 

mailto:ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
mailto:ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
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Osa keväältä 2021 siirtyneistä tastingeistä pyritään järjestämään vielä myöhemmin syksyllä tai 

kevään 2022 aikana. 

*** 

VIINIKILPAILU 2021 

Jyväskylässä 22.5.2021 järjestetyssä valtakunnallisessa loppukilpailussa kolmoisvoitto tuli 

Helsinkiin seuraavilla joukkueilla: Erkki Piitulainen ja Samu Viljanen, Tomi Naarvala ja 

Kimmo Räntilä sekä Petri Ehn ja Timo Viikari. Parhaimmat onnittelut kaikille voittajille.  

 

Paras joukkue, vahvistettuna kahdella Suomen Munskänkarnan hallituksen valitsemalla 

asiantuntijalla, valitaan Suomen Munskänkarnan edustajaksi syksyllä 2021 järjestettävään 

sokkomaistelun MM-kisaan.  

 

*** 

 

KOULUTUSASIOITA 

 

1T-kurssin lopputentin päivä on edelleen auki. Tenttipäivästä ilmoitetaan heti, kun se on 

mahdollista. 

 

Rypälekurssi käynnistetään syksyllä 2021. Osallistujia tarvitaan vähintään 6. Asiasta 

kiinnostuneet voivat ilmoittautua alustavasti Juhani Huotarille, huotari@kolumbus.fi tai p. 

050 569 2956. Aloitusajankohdasta ilmoitetaan heti, kun se on mahdollista. 

 

2T- ja 3T-tentit järjestetään syksyllä 2021. Niihin valmentautuvat maisteluryhmät 

kokoontuvat tenttiaikataulusta riippumatta Eero Bomansonin johdolla. Opiskelu tapahtuu 

suositellun kirjallisuuden perusteella omatoimisesti. 

 

*** 

 

VIINILASILAUKKU ISO-MAISTELULASEILLE 

Kuvan viinilasilaukkuja on myytävänä hintaan 32 €/kpl kpl tai  

6 maistelulasin kanssa hinta on 45 €/kpl + toimituskulut. 

Tilaukset sihteerille sihteeri.helsinki@munskankarna.org, joka vahvistaa 

tilauksen ja ilmoittaa tilinumeron (ei Munskan tilinumero). Toimitukset 

toteutetaan tastingien yhteydessä tai erikseen sovittuna ajankohtana. 
              

 

 

*** 
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YHDISTYSTUNNUKSET JA YHTEYSTIEDOT 

 

PINSSIT JA TASTE VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä, tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin.  

 

Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen sihteeriin. 

 

*** 

 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 

 

Yhdistyksen puheenjohtaja puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org 

Erkki M. Laasonen 
 

Yhdistyksen sihteeri   sihteeri.helsinki@munskankarna.org 
Arja Porvali 

 

Yhdistyksen rahastonhoitaja  rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  
Samu Viljanen 

 

Ilmoittautumiset    ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
tastingeihin ja koulutuksiin 

Arja Porvali  
 

Huomioithan, että ilmoittautumisissa EI voi käyttää vastaa (reply) -painiketta! 

 

*** 

 

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI JA KOTISIVUSTOT 

 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 

Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 

erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen 

Stana Porvali. Tule sinäkin mukaan! 

 

Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta www.munskankarna.org/helsinki/.  

mailto:puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
mailto:sihteeri.helsinki@munskankarna.org
mailto:rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
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