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Hyvä viinin ystävä, 

 

Tästä jäsenkirjeestä löydät tietoa mm. 

• Cabernet Franc-tastingista, Unkari, 26.10.2022 

• kutsu vaalikokoukseen 23.11.2022 ja Bordeaux 100 % varietals -tastingista  

• yhdistyksen uusien toimihenkilöiden hausta  

• koulutusasioista 

• joulukuun tasting-päivästä ja aiheesta 14.12.2022  

• yhteystiedoistamme 

 

Hyvää syksyä toivottaen, 
 

Arja Porvali 

varapuheenjohtaja/sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

*** 
 

26.10.2022 Cabernet Franc, Unkari,  

Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, 00100 Helsinki, klo 18.00 

 

   Mitä Malbec on Argentiinalle ja Tannat Uruguaille, sitä Cabernet Franc on Unkarille. 

 Ainakin, jos uskomme unkarilaisia tuottajia, jotka ovat koko 2000-luvun panostaneet 

 merkittävästi Cabernet Franciin, paitsi sekoiteviineissä myös puhtaina lajikeviineinä. 

 

Tastingin alustajana toimii yhdistyksen hallituksen jäsen Juhani Huotari. 

 

2016 Gere Villányi Ördögárok 

 2016 Ikon Cabernet Franc Evangelista 

 2013 Sauska Villányi Franc Makár 

 2016 Takler Szenta-Hegyi Cabernet Franc 

 2017 Villa Tolnay Szüretlen Cabernet Franc 

 2013 Weninger Frettner Cabernet Franc 

 

 

Huom! Omat viinilasit (6 kpl) ja leipä mukaan. 

 

Omat lasit mukaan:   (6) kpl 

Paikka:    Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 
Hinta:     30 €, EI-jäsenet 40 € 

Pankkitili:   FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi 

 osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:  viimeistään 12.10.2022

 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org (tai  
  p. 040 868 4039/Arja Porvali) 
Peruutukset:   viimeistään 19.10.2022  
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23.11.2022 VAALIKOKOUS, Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, Helsinki, klo 18.00 

 

Seuran vaalikokous pidetään 23.11.2022 klo 18.00 alkaen Vinoteekissa, Kauppiaankatu 6 

(sisäpiha), 00160 Helsinki. Kokouksessa käsitellään seuran sääntöjen 12 §:ssä mainitut asiat 

sekä hallituksen esitys Suomen Munskänkarnan mallisäännöistä alueyhdistyksille. 

 

KOKOUSKUTSU/ESITYSLISTA 

1. Kokouksen avaus 

2. Kokouksen puheenjohtajan, sihteerin ja muiden virkailijoiden valinta 

3. Työjärjestyksen hyväksyminen  

4. Kokouksen päätösvaltaisuuden toteaminen                                                                                                   

5. Talousarvion ja toimintasuunnitelman vahvistaminen sekä liittymis- ja jäsenmaksun 

    suuruuden päättäminen  

6. Hallituksen jäsenten määrästä päättäminen  

7. Hallituksen puheenjohtajan vaali joka kolmas vuosi   

8. Hallituksen jäsenten vaali  

9. Toiminnan tarkastajien vaali.  

10. Vaalitoimikunnan jäsenten vaali 

11. Edustajan ja varamiehen valinta Suomen Munskänkarna ry:n kokouksiin 

12. Muut kokouskutsussa mainitut asiat  

- hallituksen esitys Suomen Munskänkarnan mallisäännöistä alueyhdistyksille (liitteenä) 

            (2. käsittely) 

13. Kokouksen päättäminen 

 

*** 

 

Heti vaalikokouksen jälkeen n. klo 18.20. 
 

23.11.2022 Bordeaux 100 % varietals 

Alustajana toimii yhdistyksen puheenjohtaja Erkki M. Laasonen. 

 

Bordeaux'in viinit kootaan lajikkeita sekoittaen. Sekoitesuhdetta kunakin vuonna ei kerrota. 

Vain kuinka monta hehtaaria tilalla on kutakin lajiketta pelloillaan. Varmaan suhde riippuu 

siitä, kuinka hyvin lajikkeet ovat kulloinkin kypsyneet (ainakin ennen oli näin).  

 

Mutta käännetäänpä asia toisinpäin. Miltähän nuo kuusi yleisintä lajiketta maistuisi 100 

prosenttisina? Mikä niiden tehtävä sekoituksessa voisi olla? Ja ovatko kaksi sekoiteviiniä 

kuitenkin parempia kuin yhden lajikkeen viinit? 

 

 - 15 Bordeaux Emile Grenier Bordeaux Supérieur (Merlot 100%, 13.5%) 

- 15 Ch. Haut Breton Larigaudière "Le Créateur" Margaux (Cabernet Sauvignon 100%, 13,5%) 

- 16 Ch. Le Geai Carmine Bordeaux Supérieur (Carmenere 100%, 13%) 

- 16 Ch. Fleur Haut Gaussens La Bergeronnette Bordeaux Supérieur  

         (Cabernet Franc 100%, 13.5%) 

- 16 Ch. Fleur Haut Gaussens La Viminière Bordeaux Supérieur (Malbec 100%, 13.5%) 

- 16 Ch. Belle-Vue Petit Verdot Haut Medoc (Petit Verdot 100%, 14.5%) 

- 16 Ch. Pontet Saint Brice St. Emilion CC (Me 80%, CS 20%, 13.5%) 

- 16 Ch. de Castres Graves (Me 48%, CS 45%, CF 5%, PV 2 %, 13.5.%) 
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Huom! Omat viinilasit (8 kpl) ja leipä mukaan. 

 

Omat lasit mukaan:   (8) kpl 

Paikka:    Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 
Hinta:     39 €, EI-jäsenet 49 € 

Pankkitili:   FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi 

 osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:  viimeistään 9.11.2022

 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org (tai  
  p. 040 868 4039/Arja Porvali) 
Peruutukset:   viimeistään 16.11.2022  

 

*** 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN HAKU 

Oletko kiinnostunut edistämään Viiniseuran toimintaa toimihenkilön tehtävissä? Haemme 

tehtävistään luopuvien tilalle uusia jäsenehdokkaita yhdistyksen hallitukseen sekä 

vaalitoimikuntaan. Pyydämme tehtävistä kiinnostuneita jäseniä ilmoittautumaan tai 

ehdottamaan sopivaa henkilöä vaalitoimikunnalle.  

Ilmoittautumiset toimihenkilötehtäviin pyydetään viimeistään 28.10.2022 sähköpostitse: 

ritva.suurnakki@gmail.com.  

Vaalitoimikunnassa 2022 toimivat Hannu Kytölä, Kimmo Räntilä ja Ritva Suurnäkki. 

*** 

 

KOULUTUSASIAA 

 

Kansallinen sokkomaistelukisa järjestettiin 9.4.2022 Lappeenrannassa. 

Maailmanmestaruuskisat ovat 8.10.2022 Champagnessa, Ranskassa. Kisoihin lähtevät 

Hämeenlinnasta Hannu ja Karela Kortesuo sekä Helsingistä Erkki Piitulainen ja Samu 

Viljanen. 

 

3T käytännön koepäivä on 12.11.2022 Tukholmassa ja teorian koepäivä 19.11.2022. 

 

Maaliskuussa 2022 järjestettiin rypälekurssin lopputentti ja kesäkuussa vielä maisteluosuuden 

rästikoe. 

Syksyllä on vielä luvassa toinen rästikoe niille, jotka eivät läpäisseet kesäkuun koetta. 

 

Uusi rypälekurssi pyritään käynnistämään heti, kun ilmoittautuneita on vähintään 8 ja kurssin 

pitämiseen löytyy sopiva paikka kokoontua (esim. jonkun osallistujan työpaikan 

neuvotteluhuone). Rypälekurssin vetäjänä toimii Jarno Kyhälä, jolle halukkaat voivat 

ilmoittautua jarno.kyhala@iki.fi. 

 

Rypälekurssin kokonaisuudessaan läpäisseet voivat ilmoittautua Eero Bomansonille, 

eero.bomanson@gmail.com ja jatkaa viiniopiskelujaan 2-tason ryhmässä. 

 

*** 

 

JOULUKUUN 2022 TASTING 

ke 14.12.2022 Libanonin valkoviinit, alustajana Kimmo Räntilä 
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PERUUTUSEHDOT 

 

Ilmoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtävä ennen tilaisuuden tiedoissa 

annetun peruutusajan umpeutumista, yleensä viimeistään viikkoa ennen tilaisuutta. Ilman 

hyväksyttävää peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan.  

 

Huomioithan, että voit peruutusajan umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi 

asiasta sähköpostilla ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org osallistujalistan ylläpitäjää. 

                  
*** 

 

YHDISTYSTUNNUKSET JA YHTEYSTIEDOT 

 

PINSSIT JA TASTE DU VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä, tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin.  

 

Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen sihteeriin. 

 

*** 

 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 

 

Yhdistyksen puheenjohtaja puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org 

Erkki M. Laasonen 

 

Yhdistyksen varapj./sihteeri  sihteeri.helsinki@munskankarna.org 
Arja Porvali 

 

Yhdistyksen rahastonhoitaja  rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  
Samu Viljanen 

 

Ilmoittautumiset    ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
tastingeihin ja koulutuksiin 

Arja Porvali  
 

Huomioithan, että ilmoittautumisissa EI voi käyttää vastaa (reply) -painiketta! 

 

*** 

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI 

 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 

Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 

erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen 

Stana Porvali. Tule sinäkin mukaan! 

 

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT 

 

Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta www.munskankarna.org/helsinki/.  
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