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 Hyvä viinin ystävä, 

 

Tästä jäsenkirjeestä löydät tietoa mm. 

 

• vaalikokousterveisistä 24.11.2021  

• jäsenmaksuista 2022 

• Etelä-Italian vanhat viinit 26.1.2022 

• Montsant, Espanja -tastingista 16.2.2022 

• alkuvuoden 2022 alustavat tasting-päivämäärät 

• seuran 35-vuotisjuhlasta 22.4.2022 

• Viinin sokkotunnistuksen MM-kisoista Avignonissa 2.10.2021 

• ISO-viinilasilaukusta 

• yhteystiedoistamme 

 
 

Hyvää itsenäisyyspäivää ja joulun odotusta, 
 

Arja Porvali 

sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

*** 
 

VAALIKOKOUSTERVEISIÄ 

 

Seuran vaalikokous pidettiin 24.11.2021. Puheenjohtajana jatkaa vuonna 2022 Erkki M. 

Laasonen ja muut hallituksen jäsenet ovat Petri Ehn, Juhani Huotari, Henri Kujala, 

Susanne Lemström, Esa Nyman, Arja Porvali, Seppo Salminen ja Samu Viljanen.  

 

Vaalitoimikunnan esityksen mukaan puolet hallituksen jäsenistä (Juhani Huotari, Susanne 

Lemström, Arja Porvali ja Samu Viljanen) on erovuoroisia vuoden 2022 lopussa.  

 

Toiminnantarkastajiksi kaudelle 2022 valittiin Samuli Sipola ja Jaana Mattila sekä heidän 

henkilökohtaisiksi varajäsenikseen Hannu Hildén (Sipolan varajäsen) ja Erkki Piitulainen 

(Mattilan varajäsen). 

 

Vaalitoimikunnassa jatkavat vuonna 2022 Hannu Kytölä ja Kimmo Räntilä. Stana Porvali 

oli ilmoittanut luopuvansa vaalitoimikunnan jäsenyydestä. Hänen tilalleen vaalikokous valitsi 

Ritva Suurnäkin. Vaalitoimikunta valitsee keskuudestaan puheenjohtajan. 

 

Yhdistyksen puheenjohtaja Erkki M. Laasonen edustaa yhdistystä Suomen Munskänkarnan 

kokouksissa ja tilaisuuksissa. Puheenjohtajan varahenkilönä jatkaa Arja Porvali. 

 

JÄSENMAKSU 2022 

 

Yhdistyksen vaalikokous vahvisti 24.11.2021 vuoden 2022 jäsenmaksut seuraavasti: 

 

• Henkilöjäsenen jäsenmaksu: 66 €/vuosi 

• Perhejäsenyyden jäsenmaksu: 82 €/vuosi 

• Liittymismaksu: 40 €  

 

Jäsenmaksu suoritetaan 15.1.2022 mennessä yhdistyksen tilille FI13 6601 0003 3348 77. 

Maksaessasi jäsenmaksua muista ilmoittaa viestikentässä oma nimesi.  

HUOM! Jäsenmaksusta ei tule erillistä laskua. 
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ETELÄ-ITALIAN VANHAT VIINIT 26.1.2022 klo 18.00, Vinoteekki 

Alustajana Petri Viglione 

Mahdollisuus tutustua Etelä-Italian ”helmiin”. Harhaluulo on uskoa, että vain Pohjois-Italian 

viini ikääntyy huippukuntoon. Tässä muutamia viinejä, jotka edustavat Etelä-Italian 

parhaimmistoa. 

Argiolas Turriga 2002         

Giacomo Tachis (Sassicaian isä) on luonut tämän sardinialaisen viinin, joka on vuodesta 

toiseen äänestetty yhdeksi Italian parhaimmista.   

https://argiolas.it/en/wine/turriga/ 

 

Morgante Don Antonio 2004     

Do antoni, joka on 100% Nero d’Avola. Viinintekiä on Riccardo Cotarella, joka on eräs Italian 

arvostetuimmista. Viini edustaa Sisilian parhaimmistoa .   

https://www.morgantevini.it/don-antonio_eng/ 

 
Candido Duca D’Aragona 2000      

Candido edustaa Apulian parhaimmistoa ja Duca d’Aragona on yksi sen tunnetuimmista 

viinistä.  

https://candidowines.it/en/prodotto/duca-daragona/ 

 

Argiolas Cannonau 2005     

 http://www.clickwinegroup.com/our-brands/argiolas/costera-cannonau-di-sardegna-doc/ 

 

Candido Cappello di Prete 2003     

https://candidowines.it/en/prodotto/cappello-di-prete/ 

 
Anselmi I Capitelli (jokeri) 2004     

Tämä jokeri viini tulee Venetosta ja on yksi italian tunnetuimmista jälkiruokaviinistä 
https://wineswithstories.com/product/anselmi-i-capitelli-passito-375-ml/ 

 
 

Huom! Omat viinilasit (6 kpl), vesilasi ja leipä mukaan. 

 

Paikka:                   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Hki 
Hinta:                     65 €, Ei-jäsenet 75 € 
Pankkitili:                FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä 
                              selvästi osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:     viimeistään 12.1.2022, osallistujamäärä rajattu 20:een.   
                              ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
                              tai p. 040 868 4039/Arja Porvali 

   Osallistuminen vaatii koronapassin. 

Peruutukset:           viimeistään 19.1.2022 

*** 

 

 

 

 

 

https://argiolas.it/en/wine/turriga/
https://www.morgantevini.it/don-antonio_eng/
https://candidowines.it/en/prodotto/duca-daragona/
https://emea01.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.clickwinegroup.com%2Four-brands%2Fargiolas%2Fcostera-cannonau-di-sardegna-doc%2F&data=04%7C01%7C%7C56310d72ba3e4f8ec59508d9b3f29c40%7C84df9e7fe9f640afb435aaaaaaaaaaaa%7C1%7C0%7C637738676847927893%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&sdata=70SW0%2FLLtu3gTuVH2Pf3Z5AJA10%2B%2FpKcg78XZV0JtpI%3D&reserved=0
https://candidowines.it/en/prodotto/cappello-di-prete/
https://wineswithstories.com/product/anselmi-i-capitelli-passito-375-ml/
mailto:ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
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PUNAINEN MONTSANT 2013 – 2016, Espanja 16.2.2022 klo 18.00, Vinoteekki 

Alustajana Markku Saarikoski 

 

Auditori 2015 Garnacha Vinas Viejas 

Com Tu 2016 Clos Mogador Garnatxa 

Les Tallades de Cal Nicolau 2014 picapoli negre 

Palell 2013 garnatxa peluda 

Planetes de Nin Garnatxa Vi Natural d’Amfora 2016, Priorat 

Vinyes Domènech Vi d’Amfora Natural 2015 Garnatxa 

Vinyes Domènech Vinyes Velles de Samsó 2015 Carinyena  

Clos Mogador 2014, Priorat  

 

Huom! Omat viinilasit (8 kpl), vesilasi ja leipä mukaan. 

 

Paikka:                   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Hki 
Hinta:                     60 €, Ei-jäsenet 70 € 
Pankkitili:                FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä 
                              selvästi osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:     viimeistään 2.2.2022, osallistujamäärä rajattu 20:een.   
                              ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
                              tai p. 040 868 4039/Arja Porvali 

   Osallistuminen vaatii koronapassin. 

Peruutukset:           viimeistään 9.2.2022 
 

*** 

 

MERKITSE KALENTERIISI MYÖS ALKUVUODEN 2022 ALUSTAVAT MUUT TASTING-

PÄIVÄMÄÄRÄT: 

 

ke 2.3.2022 vuosikokous  

ke 6.4.2022 

ke 4.5.2022 

 

Tastingien aiheet ja hinnat ilmoitetaan tulevissa jäsenkirjeissä, jonka jälkeen otetaan 

vastaan ilmoittautumisia. 

 

*** 

 

HELSINGIN MUNSKÄNKARNAN 35-VUOTISJUHLA 22.4.2022 

 

Helsingin Munskänkarna juhlii 35-vuotistaivaltaan 22.4.2022 illallisen merkeissä. 

Kun paikka ja illallisen menu vahvistuvat, ilmoitamme juhlasta enemmän seuraavassa 

jäsenkirjeessä. 

 

*** 
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VIININ SOKKOTUNNISTUKSEN MM-KISAT AVIGNONISSA 2.10.2021 

Viinin sokkotunnistuksen yhdeksännet maailmanmestaruuskilpailut käytiin 2. lokakuuta Paavin 

palatsin tiloissa Avignonissa. Kisoissa leivottiin uusi mestari, kun Unkari häikäisi yltämällä 166 

pisteellään vain yhden pisteen päähän Ranskan joukkueen viime vuotisesta ennätyslukemasta. 

Tämä loi uskoa Suomen joukkueen tuleville mestaruushaaveille, sillä viime vuonna sijoituimme 

niukasti samaisten Unkarin edustajien yläpuolelle. Hopealle tuli kisojen kestomenestyjä Belgia 

154 ja pronssille Espanja 136 pisteellä. Espanjan pisteillä olisi vielä muutama vuosi sitten viety 

mestaruus heittämällä. Osallistujien taitotason nousua kuvaa, että Suomen saavuttamat 102 

pistettä riittivät ainoastaan 11. sijaan 27 maan joukossa. Sadan pisteen ylityksellä oltaisiin 

aiemmin kisattu mitaleista. Suomalaisten mieltä lämmitti silti rakkaan vihollisen Ruotsin 

romahdus viimeisen viinin kohdalla, minkä ansioista Suomi kiilasi kalkkiviivoilla koko kisan 

ajan edellä olleiden ruotsalaisten ohi Pohjoismaiden mestariksi.  

Hallitseva tuplamestari Ranska oli vaihtanut joukkueen koostumusta ja joutui tyytymään 114 

pisteellä 6. sijaan. Kisajärjestelyistä vastasi Ranskan vanhin ja arvostetuin viinilehti, La Révue 

du Vin de France, yhteistyökumppaneineen.  

Suomea edusti nelihenkinen joukkue, johon kuuluivat Tomi Naarvala, Erkki Piitulainen, Kimmo 

Räntilä ja Samu Viljanen Helsingin Munskänkarnasta. Joukkue harjoitteli yhdessä viikoittain 

kisaa edeltävät 1,5 kuukautta kisamallia noudattaen (12 viiniä 10 minuutin välein tarjoiltuina). 

Harjoitusviinit oli valittu siten, että ne noudattivat alkuperältään ja dominoivalta rypäleeltään 

aiempien vuosien MM-kisojen kilpailuviinejä.  

Kisat käytiin uudessa muodossa, jossa maistettiin ensin 6 viiniä, minkä jälkeen laskettiin 

pisteet. Loppujen 6 viinin osalta kilpailu eteni siten, että maistettu viini ja pistetilanne 

paljastettiin jokaisen tarjoillun viinin jälkeen. Mestari oli käytännössä selvillä jo ensimmäisen 

tilannepaljastuksen jälkeen, niin ylivoimainen oli Unkarin johto. Muiden sijoitusten osalta 

jännitystä riitti maaliin saakka. Sijoitukset eivät kuitenkaan kovin paljon muuttuneet, sillä 

maistettavat viinit oli valittu siten, että joko lähes kaikki tunnistivat viinin tai sitten juuri 

kukaan ei tunnistanut sitä. Esimerkkinä helposta viinistä voi pitää Baroloa, joka maistui juuri 

siltä kuin Barolon tuleekin maistua. Mahdottomiin tunnistettaviin taas kuului tummanpuhuva 

runsaan alkoholiselta, aromikkaalta ja makeaan vivahtavalta Amaronelta maistuva Pinot Noir 

Sancerrestä. Kisojen kummajainen oli alkukuusikkoon eksynyt Baga(65%) Serra d’Airen 

alueelta Portugalista.  

Suomen tulos ei totuttua vaatimattomammasta sijoituksesta huolimatta ollut huono. Viinit, 

jotka kuvittelimme tuntevamme, osuivat oikeaan. Viinit, joihin liittyi epävarmuutta, menivät 

kaikki metsään. Sokkotunnistus on laji, jossa ei menesty ilman pientä ripausta onnea ja sitä ei 

tällä kertaa osunut Suomen kohdalle. Toisaalta kisa myös osoitti, ettei aiempi suoritustaso 

enää riitä. Menestyksen edellytys on, että pääsee maistelemaan Ranskassa saatavilla olevia 

viinejä. Unkarin joukkueesta puolet asuu Ranskassa ja harjoittelee vuoden ympäri 

säännöllisesti paikallisella valikoimalla. Suomen joukkue käy ostoksilla Alkossa tai tilaa 

harjoitusmateriaalia niistä nettikaupoista, jotka vielä suostuvat Suomeen viinejä toimittamaan.  

Kisoissa pisteitä sai seuraavasti: dominoiva rypälelajike (10p), valmistusmaa (5p), 

alkuperämerkintä (5p), tuottaja (3p) sekä vuosikerta (3p jos sekä vuosikerta että maa ovat 

oikein, 1p jos vuosikerta on oikein, mutta maa väärin). Yhdestä viinistä saattoi siis 

enimmillään saada 26 pistettä.  

Suomen joukkueen kisoista tekemä podcast löytyy Tomi Naarvalan Wineserver-sivustolta: 

https://wineserver.fi/viinipodcast/  

Samu Viljanen, Helsingin Munskänkarna 
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VIINILASILAUKKU ISO-MAISTELULASEILLE 

Kuvan viinilasilaukkuja on myytävänä hintaan 34 €/kpl kpl tai  

6 maistelulasin kanssa hinta on 48 €/kpl + toimituskulut. 

Tilaukset sihteerille sihteeri.helsinki@munskankarna.org, joka vahvistaa 

tilauksen ja ilmoittaa tilinumeron (ei Munskan tilinumero). Toimitukset 

toteutetaan tastingien yhteydessä tai erikseen sovittuna ajankohtana. 
              

*** 

 

YHDISTYSTUNNUKSET JA YHTEYSTIEDOT 

 

PINSSIT JA TASTE VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä, tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin.  

 

Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen sihteeriin. 

 

*** 

 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 

 

Yhdistyksen puheenjohtaja puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org 

Erkki M. Laasonen 
 

Yhdistyksen sihteeri   sihteeri.helsinki@munskankarna.org 
Arja Porvali 

 

Yhdistyksen rahastonhoitaja  rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  
Samu Viljanen 

 

Ilmoittautumiset    ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 
tastingeihin ja koulutuksiin 

Arja Porvali  
 

Huomioithan, että ilmoittautumisissa EI voi käyttää vastaa (reply) -painiketta! 

 

*** 

 

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI JA KOTISIVUSTOT 

 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 

Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 

erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen 

Stana Porvali. Tule sinäkin mukaan! 

 

Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta www.munskankarna.org/helsinki/.  

mailto:sihteeri.helsinki@munskankarna.org
mailto:puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
mailto:sihteeri.helsinki@munskankarna.org
mailto:rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
mailto:ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
http://www.munskankarna.org/helsinki/

