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Hyva viinin ystava,
Tasta jasenkirjeesta loydat tietoa mm.

e Italian vanhat valkoiset 20.9.2023

e syksyn 2023 muut tasting-pdivat ja alustavat aiheet
e palautteet kevaan 2023 tastingeista

¢ viinikilpailusta 2023

¢ yhteystiedoistamme

Hyvaa kesaa teille kaikille !

Susanne Lemstréom

sihteeri

Viiniseura Helsingin Munskankarna ry

—

Italian vanhat valkoiset 20.9.2023 klo 18

Alustaja Petri Viglione

Cutizzi 2000, Feudi di San Gregorio

Calvarino 2002, Pieropan

Foscarino 2000, Anselmi

Bianca di Valguarnera 1994. Corvo duca di Salaparuta
Plenio 1999, Umani Ronchi

Terre Alte 1992, Livio Felluga

Omat lasit mukaan: 6 kpl
Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisépiha, 00160 Helsinki
Hinta: 90 €, El-jasenet 100 €

Pankkitili: FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettava selvasti osallistujan
nimi, tastingin aihe ja paivamaara)
IImoittautumiset: HUOM ! Viinien harvinaisuuksien vuoksi tilaisuuteen on

ilmoitettava viimeistaan 18.8.2023 ja tdma on my06s viimeinen paiva
perua tasting kuluitta.

ilmoittautumiset,helsinki@munskankarna.org

(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali)
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MERKITSE ALLAKKAASI SYKSYN MUUT TASTING-PAIVAT

e ke 11.10.2023 Etnan valko-, rosé- ja punaviinit
e 1016.11.2023 Vaalikokous + Bordeaux
e 1i12.12.2023 Rypéletasting

Aiheet ovat alustavia.

*k%

PALAUTTEET KEVAAN TASTINGISTA

Trimbach 8.3.2023/Henri Kujala

Trimbach Cuvée Frederic Emile -vertikaalissa kaytiin lapi viinin kehittyminen lahtien
12-vuotiaasta paatyen 44-vuotiaaseen. Yhteenvetona voi sanoa, etta Frederic
Emile kehittyy vaiheittain, siten ettd vuosikertaan 2007 viini oli viela nuori/nuorehko,
kun taas vuosikerrat 2004-2005 olivat jo oikein hyvassa kehittymisvaiheessa. 2005
tulikin &&nestyksen mukaan 1. sijalle maistelussa (12 aanta) ja 2004 seurasi heti
perassa (6 aanta).

2002 seka 1999 olivat taas astetta kehittyneempia ja osan mielestéa jo menossa
alaspain. 1979 jakoi mielipiteitd voimakkaasti. 4 adnesti taman parhaaksi viiniksi
kun taas osa piti viinia lilan vanhana. Ikdansa nahden 1979 oli hyvassa kunnossa,
kuitenkin ehké hivenen voimakkaasti tertiaarinen.

Lopuksi nautittiin 1990 Frederic Emile VT, jossa sokeri oli jo integroitunut. Taméa
viini oli kehittynyt hienosti ja tuntui viel& paljon ikaistddn nuoremmalta.

Yhteenvetona maistelu oli oikein onnistunut lapileikkaus siihen miten Frederic Emile
kehittyy. Noin 20 vuotta talle viinille nayttda olevan hyva ikkuna ja VT-versiota voi
pitaa viela tatd kauemmin.

Merenalaiset viinit 19.4.2023/Seppo Salminen

Tastingissa maisteltiin seuraavia Crusoe Treasure -viinifirman viineja seka
merenpohjassa etta maanpaalla kypsytettyna:

Sea Soul No. 1 Duet Vino Submarino Albarino (Galicia)

Sea Soul No. 3 Duet Vinoa Submarino Tinta Fina (Ribera del Duero)
Sea Soul No. 4 Duet Vino Submarino Syrah (Castilla y Leon)

Sea Passion No, 6 Duet Vino Submarino Tempranillo & Maturana (Rioja)
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Kaikki viinit olivat espanjalaisia ja laadukkaita.

Yleisia havaintoja ja osallistuneiden mielikuvia:

- meressa viinit kypsyvat hitaammin kuten olettaa saattoi, tuntui kuin viineissa olisi vuoden
ikéero

- hitaampi kypsyminen korostaa mineraalisuutta mutta jattaa viinit kovemmiksi

- erilaiset rypaleet reagoivat eri tavoin, esimerkiksi Syrah tuntui jopa hyotyvan
merenpohjasta

Kokonaisuutena erittdin mielenkiintoinen kokemus ja onnistunut tasting.

ALKONn erikoisuutuudet 10.5.2023/Lasse Vikgren

Kuohuviinit
1. Adrien Vacher Tradition L 'Heritage de Nos Racines Brut, Ranska
2. Jaillance Icone Cremant de Die Bio Brut 2018, Ranska
3. Domaine Rolet Cremant du Jura Blanc Brut, Ranska
Valkoviinit
4. Notos Moschofilero 2022, Kreikka
5. Finca Vinoa Treixadura 2021, Espanja
6. Bruno 2010, Ranska
Punaviinit
7. Scarpa Verduno Pelaverga 2021, Italia
8. Sefa Kulla Vranc Special Selection 2016, Kosovo
9. Bargylus Rouge 2013, Syyria

Tasting toteutettiin viiniryhma kerrallaan kaavalla esittely — viinien kaato —
maistelu — yleisdn toivomuksesta danestys ryhméan parhaasta viinistd — keskustelu.

Aanestystulokset:
- kuohuviinit: viini no 3 (Rolet) sai ylivoimaiset 26 aanta
- valkoviinit: viini no 6 (Bruno) sai 15 &anta ja viini no 5 (Finca Vinoa) 11 &anta
- punaviinit: viini no 8 (Sefa Kulla) sai 18 aanta ja viini no 9 (Bargylus) 10
aanta.

Viinin no 7 (Scarpa Verduno) yksi pullo oli korkkivikainen.

Osallistujat kiittelivat viinien valintoja (Seppo Salminen oli valinnut viinit) erittain
onnistuneeksi ja mielenkiintoiseksi.
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MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT

lImoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtéava ennen tilaisuuden tiedoissa annetun
peruutusajan umpeutumista, yleensa viimeistaan viikkoa ennen tilaisuutta. llman hyvaksyttavaa
peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan.

Huomioithan, etté voit peruutusajan umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi
asiasta sahkopostilla iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org osallistujalistan yllapitajaa.

BLIND TASTING COMPETITION KILPAILU LOKAKUUSSA 2023 PROVENCESSA

Suomen Munskankarna jarjesti 15.4.2023 Hameenlinnassa viinien sokkomaistelukilpailun. Kilpailu
on kaksivaiheinen: ensin paikallisesti jasenyhdistyksessa ja sitten Suomen Munskankarnan
jarjestamana kansallinen viinikilpailu. Kummassakin vaiheessa kilpailevat kaksijaseniset joukkueet,
joissa kummankin jasenen tulee olla samasta paikallisyhdistyksesta. Loppukilpailuun osallistui
ennatysmaaraisesti 19 paria ja kilpailun perusteella valittiin joukkue edustamaan Suomea World
Blind Tasting Competition kilpailussa 13.-14.10. 2023 Provencessa. Provenceen |lahtevat Eero
Bomansson, Esa Nyman, Erkki Piitulainen ja Samu Viljanen.

PINSSIT JA TASTE DU VIN

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkind toimivaa pinssia tai taste-vinia tai jos tarvitset
paivitysta nauhavareihin tasokokeen tai jasenyysvuosien perusteella, ota yhteytta yhdistyksen
puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jasenyytesi
alkuajankohdan, ota yhteytta yhdistyksen puheenjohtajaan.

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILOIDEN SAHKOPOSTIOSOITTEET

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemstrom sihteeri.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
IImoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

Huomioithan, etta ilmoittautumisissa El voi kayttaa vastaa (reply) -painiketta!
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YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI

Helsingin Munskankarnalla on Facebookissa kaytdssaan suljettu ryhma nimella "Viiniseura
Helsingin Munskankarna ry”. Kaikki ryhman jasenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti
erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin siséltoeditorina toimii yhdistyksen jasen Jari-
Pekka Auterinen. Tule sindkin mukaan!

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT

Helsingin Munské&nkarnan kotisivut 16ytyvét osoitteesta www.munskankarna.org/helsinki/.
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