
MUNSKÄNKARNA   
         Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry              JÄSENKIRJE 5/2023          

15.9.2023   

 

1 

      

Hyvä viinin ystävä, 

Tästä jäsenkirjeestä löydät tietoa mm. 

• Etnan valko-, rosé- ja punaviinit ke 11.10.2023 

• vaalikokouksesta 16.11.2023 ja Bordeaux 2009 ja 2010 -tastingista  

• joulukuun tasting-päivästä ja aiheesta 12.12.2023 

• palaute viiniseuramme jäsenkyselystä  

• yhteystiedoistamme  

 

Hyvää alkavaa syksyä teille kaikille ! 

Susanne Lemström 

sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

*** 

Etnan valko-, rosé- ja punaviinit ke 11.10.2023 klo 18 

Alustajat Juhani Huotari ja Lasse Vikgren  

Etnan rinteillä viljellyillä Etna Rosso ja Etna Bianco viineillä on DOC luokitus (Sisilian ainoa DOCG 

on Cerasuolo di Vittoria saaren eteläpuolelta ja se on Nero d’Avolan ja Frappaton blendi). Etna 

Rosso tehdään Nerello Mascalese ja Nerello Cappuccio rypäleistä, Etna Bianco Carricantesta, 

Parhaat Etna Rossot ovat luonteeltaan Nebbioloa muistuttavia ja tulevat Etnan itäisiltä ja pohjoisilta 

rinteiltä, mitä ylempänä olevilta tarhoilta, sitä parempia. Etelään viettävät tarhat ovat jo turhan 

lämpimiä ja rypäleisiin kertyy liikaa sokeria, eikä alkoholi tahdo enää pysyä balanssissa. 

Huomattava osa tuotannosta on aika pieniltä luomu-tiloilta. 

• Bianco 

• Planeta Eruzione 1614 Carricante 2016 

• Calderara Sottana DOC 2016 (BIO) Tenuta delle Terre Nere 

• Rosato 

• Vinudillice Vigneri Salvo Foti; Vigna Bosco, Bronte, Alicante, Grecanico, Minella 

• Rosso 

• Benanti Nerello Cappuccio 2015 

• Benanti Nerello Mascalese DOC 2013  

• Girolamo Russo Feudo di Mezzo 2014 

• Contrada Rampante Terre Siciliane IGP 2015 Passopisciaro Vini Franchetti 

• Contrada Arcuria DOC 2014 Alberto Graci Passopisciaro 

• Santo Spirito DOC 2015 Tenuta delle Terre Nere 

• Prephylloxera La Vigna di Don Peppino DOC 2015 Tenuta delle Terre Nere 
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Omat lasit mukaan: 10 kpl  

Paikka:   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 

Hinta:  58 €, EI-jäsenet 68 € 

Pankkitili: FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi osallistujan 
nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 

Ilmoittautumiset: viimeistään 27.9.2023 ilmoittautumiset,helsinki@munskankarna.org  

(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali) 

Peruutukset:  viimeistään 4.10.2023  

 

*** 

 

16.11.2023 VAALIKOKOUS, Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, Helsinki, klo 18.00 

Seuran vaalikokous pidetään 16.11.2023 klo 18.00 alkaen Vinoteekissa, Kauppiaankatu 6 

(sisäpiha), 00160 Helsinki. Kokouksessa käsitellään seuran sääntöjen 12 §:ssä mainitut asiat. 

KOKOUSKUTSU/ESITYSLISTA 
 
1. Kokouksen avaus 
2. Kokouksen puheenjohtajan, sihteerin ja muiden virkailijoiden valinta 
3. Työjärjestyksen hyväksyminen  
4. Kokouksen päätösvaltaisuuden toteaminen                                                                                                   
5. Talousarvion ja toimintasuunnitelman vahvistaminen sekä liittymis- ja jäsenmaksun 
    suuruudesta päättäminen  
6. Hallituksen jäsenten lukumäärästä päättäminen  
7. Hallituksen puheenjohtajan vaali joka kolmas vuosi   
8. Hallituksen jäsenten vaali  
9. Toiminnan/tilintarkastajien ja varatoiminnan/tilintarkastajan vaali.  
10. Vaalitoimikunnan jäsenten vaali ja puheenjohtajan nimeäminen 
11. Edustajan ja tämän varahenkilön valinta Suomen Munskänkarna ry:n kokouksiin 
12. Muut kokouskutsussa mainitut asiat  
13. Kokouksen päättäminen 
 

*** 
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Heti vaalikokouksen jälkeen n. klo 18.20. 

16.11.2023 Bordeaux 2009 ja 2010 

Alustajana toimii yhdistyksen jäsen Mikael Englund 

Tällä kertaa on tilaisuus vertailla kahden tämän vuosituhannen huippuvuosikerran 2009 ja 2010 
viinejä Bordeaux'n tunnetuimpien alueiden neljältä tilalta. Vuotta 2009 pidetään hedelmäisenä ja 
runsaana, mutta myös nopeasti kehittyvänä, vuosi 2010 sen sijaan on tanniinisempi, mutta 
todennäköisesti myös pitkäikäisempi. Tietenkin se, millaisia viinit ovat kunkin tilan tuottamina 
selviää vain niitä maistamalla; tässä illan viinit, kaikilta tiloilta maisteltavana ovat siis vuosikerrat 
2009 ja 2010: 

• Château Lilian Ladouys, Cru Bourgeois Exceptionnel, St. Estephe, Médoc 

• Château Langoa Barton, 3me Grand cru Classé en 1855, St. Julien, Médoc 

• Château Rauzan Gassies, 2me Grand cru Classé en 1855, Margaux, Médoc 

• Château Rouget, Pomerol 

  

Omat lasit mukaan:   (8) kpl 
Paikka:    Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 
Hinta:    68 €, EI-jäsenet 78 € 
Pankkitili:   FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi 

 osallistujan nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 
Ilmoittautumiset:  viimeistään 2.11.2023

 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org (tai  

  p. 040 868 4039/Arja Porvali) 

Peruutukset:   viimeistään 9.11.2023  

*** 

MERKITSE ALLAKKAASI JOULUKUUN TASTING-PÄIVÄ 

• ti 12.12.2023 Pinot Noir uudesta ja vanhasta maailmasta. Alustaja Seppo Salminen.  

*** 

  

mailto:ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
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PALAUTE VIINISEURAMME JÄSENKYSELYSTÄ 
 
Helsingin Munskänkarnan hallitus lähetti viiniseuran jäsenille kyselyn 30.5.2023 ”Kuinka voisimme 
kehittää maisteluita jatkossa ?”. Kyselyyn vastasi 32 jäsentä. Paljon kiitoksia teille ! 
 
Hallitus pyrkii huomioimaan mahdollisuuksien mukaan toivomuksianne maisteluiden 
suunnittelussa.  
 
Alla lyhyt yhteenveto kyselyn tuloksista: 

• Kiinnostavimpina viinintuotantomaina pidettiin Italiaa, Ranskaa, Espanjaa, Saksa ja Portugalia.  

• Tasting-teemoina suositaan alueita ja rypäleitä. Lisäksi sekä horisontaalisesta että 
vertikaalisesta näkökulmasta.   

• Tasapuolisesti halutaan maistella sekä punaista, valkoista ja kuplivaa. 

• Aika tasapuolisesti halutaan maistella kuivia, puolikuivia ja makeita viiniä.  

• Maistelun sopivin hintataso 40-60 euroa. 

• Viinien kypsyystaso 5-10 vuotta. 

• Kiinnostus maisteluissa pikkunaposteltavien tarjoiluun oli vähäinen. 

• Maisteltavien viinien sopiva määrä noin 6, niin maistelun hintaa voidaan pitää 
kohtuuhintaisena, mutta voi kuitenkin sisältää myös kalliita viiniä. 

• Lyhyemmät esitykset ennen maistelua.    
 

   
*** 
 

MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT 

 

Ilmoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtävä ennen tilaisuuden tiedoissa annetun 

peruutusajan umpeutumista, yleensä viimeistään viikkoa ennen tilaisuutta. Ilman hyväksyttävää 

peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan.  

Huomioithan, että voit peruutusajan umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi  

asiasta sähköpostilla ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org osallistujalistan ylläpitäjää.  

 

PINSSIT JA TASTE DU VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi 

alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen puheenjohtajaan.  

  

about:blank
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YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 
 

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemström  sihteeri.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  

Ilmoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 

Huomioithan, että ilmoittautumisissa EI voi käyttää vastaa (reply) -painiketta! 

 

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 

Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 

erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen Jari-

Pekka Auterinen. Tule sinäkin mukaan!  

 

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT 

Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta www.munskankarna.org/helsinki/.  
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