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Hyva viinin ystava,

Tasta jasenkirjeesta loydat tietoa mm.

Vuosikokousterveisia
Syksyn 2024 tastingpaivat ja alustavat aiheet
Arvostelut kevaan tastingeista

o Guinaudeau "G” Acte Bordaux Superior vertikaali 2009-2015 tasting

15.2.2024 ja 5.3.2024

o Samppanja tasting 21.3.2024

o Chenin Blanc tasting 10.4.2024

o Alkon erikoisuutuudet 7.5.2024
Koulutus
Uuden hallitusjasenen esittely/Suvi Niemi
Yhteystiedoistamme

Hyvaa aurinkoista kesaa teille kaikille !

Susanne Lemstrom

sihteeri

Viiniseura Helsingin Munské&nkarna ry

*k*

VUOSIKOKOUSTERVEISIA

Viiniseura Helsingin Munské&nkarnan vuosikokous pidettiin 21.3.2024. Kokoukseen osallistui 22

jasenta.

Seuran sihteeri Susanne Lemstrom esitteli vuosikertomuksen 2024.

Seuran rahastonhoitaja Samu Viljanen esitteli tilinpaatoksen 2023 ja

toiminnantarkastuskertomuksen. Seuran tulos oli -840,02 euroa alijgdmaéinen. Tilinpaatds 2023

vahvistettiin ja seuran hallitukselle mydnnettiin vastuuvapaus.
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SYKSYN 2024 TASTING-TILAISUUDET

e Ti 3.9.2024 Bottlescoutsin punaviineja klo 18.00, Vinoteekki
o Bottlescouts.comin osakas, viiniasiantuntija Kim Moliis esittelee tietylla teemalla
meille sopivia punaviineja. Bottlescouts on ruokapdydan viinien verkkokauppa ja
yrityspalvelu, jonka liikeidean ytimessa ovat klassiset, tarinalliset ja laatua
kunnioittavat eurooppalaiset pientuottajaviinit. Bottlescouts myy ja jakelee
tuotteitaan Tallinnan myymalan ja noutopisteen kautta seka laillisesti ja veroista
huolehtien toimitusmyyntind asiakkailleen.
o Tilaisuudesta lahetetdan tarkemmat tiedot elokuun alussa, jonka jalkeen
ilmoittautumisia otetaan vastaan.
e Ti15.10.2024 Riesling Saksasta/Dieter Ansinn
e Ti29.10.2024 Etna tasting pienryhmalle/Juhani Huotari
e To0 14.11.2024 Vaalikokous + Carsin Bordeaux/Jukka Orasjarvi
o Ke 11.12.2024 Fonseca Vintage Port (1987, 1997, 2007 ja 2017)/Seppo Salminen

*k%

MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT

liImoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtava ennen tilaisuuden tiedoissa annetun
peruutusajan umpeutumista, yleensa viimeistaan viikkoa ennen tilaisuutta. llman hyvaksyttavaa
peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan. Huomioithan, etta voit peruutusajan
umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi asiasta sahkdpostilla
ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

Huomioithan, etta ilmoittautumisissa El voi kayttaa vastaa (reply) -painiketta!

*k%

ARVOSTELU GUINAUDEAU ”G” TASTINGTILAISUUKSISTA
15.2.2024 ja 5.3.2024/Esa Nyman

Viinit maistettiin kahteen kertaan (2 x 1 plo) parin viikon valein. Yleisesti ottaen viineja pidettiin
hyvind ja mielenkiintoisina, eika viallisia pulloja ollut. Suosikkiviinit noudattivat lahes samaa profiilia
molemmilla kerroilla. Kaksi vanhinta vuosikertaa kerasi tasaisesti suosikkiadnet, vaikka
ensimmaisessa tastingissa saatiin myds muutama hajaaani. Kommenttien perusteella voitaneen
sanoa, etta yleiset vuosikertavaihtelut ja ehk& hieman ika oli viineissa merkittavampi tekija, kuin
tuotekehitys raaka-aineen suhteen. Viinit olivat jo juotavissa, mutta loppujen pullojen avaamisella
ei ole kovaa Kkiiretta.
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ARVOSTELU SAMPPANJA-TASTINGISTA 21.3.2024/Samu Viljanen

Tastingin alustaja oli Alkon tuoteviestipaallikkd Taina Vilkkuna, Master of Wine. Seuraavia viineja
oli maistelemassa 22 jasenta:

e Palmer &Co Blanc de Blanc Champagne Brut

e Chateau de Bligny 6 Cépages Champagne Brut Nature

¢ Bollinger Spécial Cuvée Champagne Brut

¢ Besserat de Bellefon Millésime Champagne Brut 2008

e Charlier & Fils Spécial Club Champagne Brut 2015

e Pol Roger Rosé Champagne Brut 2018
Maistelussa oli onnistunut kattaus eri samppanjatyyleja edustavia viineja. Viinit erottuivat toisistaan
niin rypalekoostumuksen, kypsytystavan, pullokoon kuin varinkin suhteen. Varsin odotetusti illan
suosikkidanestyksessa aanet jakautuivatkin tasaisesti kaikkien viinien kesken. Sen sijaan viinien
tunnistus muun kuin varin suhteen osoittautui vaikeaksi tehtavaksi.

ARVOSTELU CHENIN BLANC-TASTINGISTA 10.4.2024/Samu Viljanen

Seuraavia viineja oli maistelemassa 21 jasenta:

e Skurfberg 2020
Alheit Magnetic North 2019
Mullineux Quartz 2019
Mullineux Granite 2019
Reyneke Biodynamic Chenin blanc 2020
Reyneke Organic Chenin Blanc 2019

¢ Michelini i Mufatto Mendoza Propositos Chenin Blanc 2018

Maistelussa tutkittiin, tuntuvatko erot maaperan mineraaleissa myo6s viinin maussa, tuleeko
vanhoista kdynnoksista konsentroituneempaa viinia ja luotin  samalla yleiskatsaus
eteldafrikkalaisten huipputuottajien hyvin pienen volyymin Chenin Blanc — viineihin. Viinien valilla
I6ytyi kylla suuria eroja, mutta odotetusti niitd oli vaikea yhdistaa tiettyyn maaperan mineraaliin.
Yleisesti viineja kylla luonnehdittiin hyvin mineraalisiksi. Niissé suorastaan korostuivat mineraalisiksi
kutsutut ominaisuudet Chenin Blanciin yleensa yhdistetyn hedelmaisyyden sijasta. Laatu nakyi siis
siind, etta viineistd 16ytyi maaperan ominaisuuksia rypdaleellisten sijasta. Mukana olleet kaksi
verrokkia: argentiinalainen huipputuote ja eteldafrikkalainen bulkkiviini eivat Idytyneet joukosta.
Hieman yllattden maistelun kallein viini, 99 pistetta Tim Atkinilta saanut hienostuneen elegantti Alheit
Magnetic North, oli ainoa, joka jai suosikkiddnestyksessa tyystin ilman puoltodania. Tata saattoi
selittdd maistojarjestys, jossa viini seurasi valittémasti sarjan konsentroituneinta ja antavinta viinia,
Skurfbergia.
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ARVOSTELU ALKON ERIKOISUUTUKSISTA 7.5.2024/Seppo Salminen

Tilaisuudessa olivat perinteisin menoin valitut viinit Alkon alkuvuoden ja kevaan erikoisuuksista ja
uutuuksista. Seuraavia viineja oli maistelemassa 24 jasenta:

Kuohuviinit
- Giersberger Crémant d'Alsace Magnum Brut
- Kir-Yianni Akakies Sparkling Rose Sec 2022

Valkoviinit

- Frieden-Berg Auxerrois 2021

- Camin Larredya La Part Davant 2018
- Piedra Fluida Listan Blanco 2022

- Pocas Fora da Série Acrobata 2021

Punaviinit

- Delavenne Bouzy Rouge 2019

- Piedra Fluida Listan Negro 2020

- Pocas Fora da Série Vinho da Roga 2021

Molemmat kuohuviinit saivat tyytyvaisen vastaanoton ja todettiin laadultaan vahintaankin hintaa
vastaavaksi. Giersbergerin cremantissa (rypaleet Pinot Blanc, Auxerrois) oli aistittavissa jopa
samppanjan tyylistd paahteisuutta. Kir-Yiannin rosessa (Xynomavro) oli mansikan makeutta ja
suuta hiveleva pehme& mousse. Kuplat olivat kummassakin tosin turhan lyhytkestoiset.

Valkoviineistd Moselin Auxerrois-rypaleesta tehty viini todettiin erikoisuudeksi, jolle ainakaan
Suomessa ei ennusteta laajempaa suosiota. Se ei sindnsa laadukkaalla olemuksellaan eronnut
runsaasta perusvalkkarien valikoimasta. Sen sijaan Jurangonin alueen Camin Larredya (Petit
Manseng, Petit Courbu)sai lahes pelkastdan kehuja tuoksujen ja makujen runsaudesta. Siita
I6ydettiin jopa sauternes-tyylin hunajaisuutta. Viini oli sarjassa selkeasti muista poikkeava, ja
tunnetusti asioista hyvin perilla oleva maistelija totesi viinin olevan hyvin tyypillinen Petit Manseng!
Teneriffan Piedra Fluidan rypéle Listan Blanco oli sherryn palomino, jota sitten yritettiin tunnistaa.
Ainakin yrtteja ja vulkaanista mineraalia 10ytyi runsaasti. Douron valkoviinia (Arinto, Codega,
Rabigato) ei kukaan olisi arvannut Douron viiniksi, se oli kypsytetty sherry-tyylisesti flor-hiivan alla!
Tama maistui viinissd mantelisuutena ja kevyena suolaisuutena. Kolmea jalkimmaista valkoviinia
pidettiin tyyliltdan valtavirroista niin poikkeavina, ettd niihin kannattaisi ehdottomasti tutustua.
Hinnat kun vain nousevat 30-40 euron tietamiin, mik& hillinnee ostoaikeita.

Samppanjatalo Delavennen Pinot Noir -punaviini oli yllattavan tumma, mutta antoi runsaasti
mehukkaita punaisia marjoja ja myds nahkaa ja muita kehittyneitd makuja. Tyylikds PN, mutta
lahes 60 euron hinta! Teneriffan Piedra Fluidan punaviini (Listan Negro)) oli tumma kuin Teneriffan
y0. Savua, mausteita ja vulkaanisuutta oli vaikka muillekin jakaa. Vahva tammi tuntui jopa
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"tikkuiselta". 28 euron hintaisena voisi olla hyvinkin hintansa vaarti yllatyksena viineista
kiinnostuneille paivallisvieraille. Douron perinteisista portviini-rypéleista valmistettu Pocas Foran
punaviini (Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz) oli keveydessaan suoranainen yllatys, ei
todellakaan arvaisi Douron punaviiniksi. Hele&a punainen vari ja kevyen marjainen maku.
Tavoitteena lienee nykysuuntauksen mukainen keveys ja gastronominen nautittavuus jo
nuorempana. Mielenkiintoinen kokemus, mutta hintaan 33 euroa.

Viinivalikoimaa pidettiin onnistuneena ja yllatyksia sisaltavana.

*kk

KOULUTUS

Munskéankarna on koulutukseen panostava viiniseura, jonka tavoitteena on lisata viinitietamysta 3-
portaisen koulutusohjelmansa avulla. 1. tason peruskurssi jarjestetaan, kun osallistujia on
vahintaan 7-8. Kurssin aikana kaydaan lapi lahinna Euroopan klassiset viinimaat ja lopuksi
pidetaan tentti, johon kurssin vetaja on valinnut kurssiaineistosta 15 kirjallista kysymysta, joista yli
puoleen (8/15) pitda vastata oikein paastakseen lapi. Kaytannén koe on maistelu, jossa on
pystyttava valitsemaan kahdesta valkoviinistd hapokkaampi ja kahdesta punaviinista tanniinisempi.

1. tason kurssin vaihtoehtona tai tdydentgjana on Rypalekurssi, jossa nimensa mukaisesti
keskitytaan tarkeimpien rypéleiden ominaisuuksiin ja niiden tunnistamiseen. Rypalekurssikin
jarjestetaan, kun osallistujia ilmoittautuu riittdva maara. Kirjallinen koe on samankaltainen kuin
peruskurssilla, mutta kdytanndn osuus hieman haastavampi: siind on tunnistettava 3 valkoista ja 3
punaista rypaletta.

Jatkaminen 2. tasolle edellyttaa joko 1. tason tai rypalekurssin suorittamista. Maisteluryhma
kokoontuu itse sopimansa aikataulun mukaisesti harjoittelemaan. Kirjallisen kokeen kysymykset
tulevat kerran vuodessa Tukholmasta, josta myds maarataan maisteluosion viinit.

2. tason suorittamisen jalkeen on aika siirtya haastavalle 3. tasolle, jonka kirjallinen tentti tulee niin
ikaan Tukholmasta kerran vuodessa. Sen lapaistya on kirjoitettava tutkielma Tukholmassa
hyvaksytysta aiheesta. Vasta sen tultua hyvaksytyksi voi ilmoittautua 3. tason kaytannon
kokeeseen, joka jarjestetaan Tukholmassa.

Kaikilla tasoilla teoria- ja kaytdnnon koe arvioidaan erikseen, eli jos niistd paasee jommasta-
kummasta lapi ei koko tenttid tarvitse uusia vaan ainoastaan sen puolen, josta ei ole paassyt lapi.

Koulutuksista I6ydat tietoa nettisivuiltamme www.munskankrna.org/helsinki/koulutus.

Suomen Munskankarnan loppukilpailu jarjestettiin 13.4.2024 Tampereella. Kaksi parasta
joukkuetta Erkki Piitulainen/Samu Viljanen (Helsinki) ja Juuli Lille/Alexey Schramko (Uusimaa)
lahtee Suomen Munsk&nkarnan edustajaksi World Blind Tasting Competionin kilpailuun syksylla.

*k*
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UUDEN HALLITUS JASENEN ESITTELY

Olen Suvi Niemi, tuore Helsingin Munskankarnan jasen. Liityin Munskaan vuonna 2022. Olen
erittain innokas viiniharrastaja ja osallistun hyvin aktiivisesti viinitapahtumiin paakaupunkiseudulla.
Olen harrastanut ja opiskellut viineja yli 20 vuoden ajan. Viinien opiskeluni alkoi siita, kun sain liian
usein punaviinietikalta maistuvia punaviineja, ja halusin tietad, mista on kysymys. Viinien
laatukysymykset, viinintekijoiden tyylilliset valinnat seka viinin kasvuympariston ilmentaminen
viininteossa kiinnostavat minua loputtomasti.

Vuodesta 2019 lahtien olen innostunut tekemé&an viinitutkintoja. Olen suorittanut WSET 2- ja 3-
tutkinnot sekd Wine Scholar Guildin laajat maakohtaiset kurssit Ranskasta ja Espanjasta,

Italian kurssi on meneillaan. Lisaksi olen tehnyt Capstone Californian Kalifornian viineja
kasittelevat kolme kurssia. Olen ilmoittautunut aloittamaan WSET Diploma-koulutuksen syksylla
2024. Haaveilen Master of Wine-opinnoista.

Olen muutenkin kova opiskelemaan, olen koulutukseltani kahden alan erikoislaakari, gynekologi ja
urologi. Tytskentelen pitk&n sairaalauran jalkeen yksityislaakaring, jolloin aikaa ja energiaa
viiniopintoihin on hyvin. Olen pitanyt viinitastingeja ystaville ja tyokavereille seka Bistro Sinnen
asiakkaille Porvoossa. Olen Vuoden viinit-tuomaristossa. Mybhemmassa elaman-

vaiheessa kiinnostaisi laadukkaiden viinien pienimuotoinen maahantuonti. Tata silmalla pitden
olen aloittanut ranskan opinnot. Englannin ja ruotsin lisdksi puhun sujuvaa saksaa.

Olen ollut innokkaasti mukana Munskan toiminnassa ja toimin nykyaan Munskan hallituksessa.
Munskan monipuoliset viinitastingit ovat erittdin opettavaisia, ja aivan maailmanluokan tastingeja
ovat olleet useiden huippusamppanjoiden vertikaalitastingit.

Munskan toimintaa voisi mielestani kehittdd hankkimalla lisdd uusia jasenid. Yha useammat
suomalaiset ovat kiinnostuneita viineistd. Naen myos, ettd yhteistydta maahantuojien sek& muiden
Munskan paikallisjarjestdjen kanssa voisi tiivistaa ja esimerkiksi jarjestdd Suomessa vierailevien
viinintekijoiden tahdittdmia tastingeja yhteistydssa muiden paikallisjarjestdjen kanssa. Ryhtyisin
mielellani yhteyshenkiloksi maahgntuoj‘:e‘n,suuntaan.

\ \
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YHDISTYKSEN TOIMIHENKILOIDEN SAHKOPOSTIOSOITTEET

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemstrom sihteeri.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
IImoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI

Helsingin Munskankarnalla on Facebookissa kaytdssaan suljettu ryhma nimella "Viiniseura
Helsingin Munskankarna ry”. Kaikki ryhman jésenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti
erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin siséltoeditorina toimii yhdistyksen jasen Jari-
Pekka Auterinen. Tule sindkin mukaan!

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT Helsingin Munskankarnan kotisivut 10ytyvat osoitteesta
www.munskankarna.org/helsinki/.

PINSSIT JA TASTE DU VIN

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkind toimivaa pinssia tai taste-vinia tai jos tarvitset
paivitysta nauhavareihin tasokokeen tai jasenyysvuosien perusteella, ota yhteytta yhdistyksen
puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jasenyytesi
alkuajankohdan, ota yhteytta yhdistyksen puheenjohtajaan.
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