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Hyvä viinin ystävä,  

Vielä on kesää jäljellä, mutta tässä jo tietoa syksyn ensimmäisistä tasting-tilaisuuksista  
 Ke 3.9.2025 Beaujolais 

 Ti 21.10.2025 Marsala 

 Syksyn 2025 muut tasting-päivämäärät ja alustavat aiheet 

 Yhteystietomme 

 

Hyvää loppukesää teille kaikille ! 

Susanne Lemström, sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

  

VANHEMPIA BEAUJOLAIS-VIINEJÄ ALKON LOKAKUUN 2024 ERIKOISERISTÄ 

Ke 3.9.2025 klo 18, alustaja seuran hallituksen jäsen Esa Nyman 

Aloitamme syksyn maistelemalla Beaujolaisin Gamay-pohjaisia punaviinejä. Tarjolla on hyvä 
poikkileikkaus alueen eri kyliin ja mahdollisimman vertailukelpoiset edustajat kuudelta eri Cru-
alueelta. Eri Cru-alueiden maaperät eroavat toisistaan, joka lähtökohtaisesti heijastuu myös viinien 
luonteeseen. Tervetuloa maistelemaan ja toteamaan itse, onko kylien välillä löydettävissä 
tyylieroja! 

Illan viinit: 

 Georges Duboeuf Chénas 2022 
 Chateau Bellevue Montgenas Fleurie 2019  
 Château de la Terriere Brouilly Tradition 2022 
 Domaine de la Vieille Eglise Juliénas 2022 
 Domaine des Billards Saint Amour 2021 
 Jean Loron Les Vieux Cèdres Morgon 2022  
 

Omat lasit mukaan: 6 kpl 

Paikka:   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 

Hinta:  31 €, EI-jäsenet 41 € 

Pankkitili: FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi osallistujan 
nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 

Ilmoittautumiset: viimeistään 20.8.2025 ilmoittautumiset,helsinki@munskankarna.org  

(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali) 

Peruutukset:  viimeistään 27.8.2025  
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MARSALA-VIINEJÄ 

Ti 21.10.2025 klo 18, alustaja seuran hallituksen jäsen Juhani Huotari 

Marsala – Onko se muutakin kuin kuuluisa kastikeviini Sisiliasta? 
Aikoinaan paljon Malagasta vaikutteita saanut Marsala ei Solera-menetelmästä huolimatta ole 
kuitenkaan mikään Sherryn korvike, vaan varsin omaleimainen väkevöity viini, jossa on paljon 
alkuperäisiä piirteitä jo antiikin ajoilta. Vastoin yleistä harhaluuloa kaikki marsalat eivät ole 
suinkaan makeita, sillä laatupyramidin huipulla ovat kuivat viinit. Pieni osa marsaloista on 
punaisia rubinoja, jotka on tehty tummista rypäleistä. Tiukennettu viinilainsäädäntö on nostanut 
marsalan aallonpohjasta takaisin arvostettujen laatuviinien joukkoon. 
 

Illan viinit: 

 De Bartoli Vecchio Samperi 
 De Bartoli Vigna La Miccia Marsala Superiore Oro Riserva 2018 
 Pellegrino Marsala Superiore ”Old John” Riserva DOC 1998 ambra semisecco 
 Pellegrino Vergine Riserva DOC 2000 ambra dry 
 Florio Vino Bianco  
 Pellegrino Genesi 

 

Omat lasit mukaan: 6 kpl 

Paikka:   Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisäpiha, 00160 Helsinki 

Hinta:  44 €, EI-jäsenet 54 € 

Pankkitili: FI13 6601 0003 3348 77 (maksusta on ilmettävä selvästi osallistujan 
nimi, tastingin aihe ja päivämäärä) 

Ilmoittautumiset: viimeistään 7.10.2025 ilmoittautumiset,helsinki@munskankarna.org  

(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali) 

Peruutukset:  viimeistään 14.10.2025  

 
Muistutus osallistujille: Suosittelemme omien lasien käyttöä tastingissa, Vinoteekin 
laseja saa myös käyttää, mutta tämä edellyttää, että lasien lainaaja jää tastingin 
jälkeen osallistumaan lasien tiskaamiseen ennen kotiin lähtöä. 
 

MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT 

Ilmoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtävä ennen tilaisuuden tiedoissa annetun 
peruutusajan umpeutumista, yleensä viimeistään viikkoa ennen tilaisuutta. Ilman hyväksyttävää 
peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan. Huomioithan, että voit peruutusajan 
umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi asiasta sähköpostilla 
ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org  Huomioithan, että ilmoittautumisissa EI voi käyttää 
vastaa (reply) –painiketta 
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SYKSYN 2025 MUUT TASTING-PÄIVÄMÄÄRÄT JA ALUSTAVAT AIHEET 

Tilaisuudet alkavat klo 18 Vinoteekissä, Kauppiaankatu 6, Helsinki  

 Ke 26.11.2025 Vaalikokous + valkoinen Bordeaux/Suvi Niemi 

 To 11.12.2025 Malbec/Seppo Salminen 

 
 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 

 

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemström  sihteeri.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  

Ilmoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 

 

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta 
www.munskankarna.org/helsinki/.  

 

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 
Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 
erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen Jari-
Pekka Auterinen. Tule sinäkin mukaan!  

 

PINSSIT JA TASTE DU VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi 

alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen puheenjohtajaan.  




