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Hyva viinin ystava,

Tassa tietoa tulevista tilaisuuksista yms

e Guinaudeau "G” Acte to 16.4.2026

e Alkon erikoisuutuudet ti 12.5.2026

o Arvostelut Griner Veltliner- ja Riesling tastingista 10.2.2026
Yhteystietomme

Hyvaa kevaan 2026 odotusta
Susanne Lemstrom, sihteeri

Viiniseura Helsingin Munskankarna ry

MUUTOS VINOTEEKIN SISAANTULOON

HUOM! Kauppiaankatu 6:n taloyhtién puheenjohtaja on maarannyt talonmiehen pitdmaan portin
lukossa. Nain ollen tulevissa tastingeissa joku hallituksemme jasenista tulee klo 17.50 paastamaan
sisaan tastingiin tulevat.

Jos tulet myéhemmin, soita p. 040 868 4039/Arja tai p. 040 722 6102/Susanne

k%

GUINAUDEAU ”G” ACTE BORDEAUX SUPERIOR VERTIKAALI 2009-2015
To 16.4.2026 klo 18, alustaja hallituksen jasen Esa Nyman

Tarjolla hieno vertikaali Guinaudeau:n "G Acte”-viineja Fronsacin alueelta, Pomerolissa sijaitsevan
Chateau Lafleurin huipputiimin tekemana. Viini on sekoitus Merlot- ja Cabernet Franc-rypaleista,
joiden klooneja ja tarhaa on vaihdeltu matkan varrella tuotekehityksen mukana. Uudemmissa
vuosikerroissa kaytetyt Cabernet Franc-rypaleet tulevat tarhalta, jonne kdynnokset on alunperin
tuotu Chéateau Lafleurin tiluksilta Pomerolista, Chateau Pétrusin naapuritarhalta. Tastingissa on
mukana seitseman vuosikertaa alkaen ensimmaisesta 2009 aina vuoteen 2015 asti.

Tervetuloa mukaan!

Omat lasit mukaan: 7 kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisapiha, 00160 Helsinki

Hinta: 38 €, El-jasenet 48 €

Pankkitili: FI113 6601 0003 3348 77 (maksusta on iimettava selvasti osallistujan

nimi, tastingin aihe ja paivamaara)
IImoittautumiset: viimeistaan 2.4.2026 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali)

Peruutukset: viimeistaan 9.4.2026
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ALKON ERIKOISUUTUDET
Ti 12.5.2026 klo 18, alustaja hallituksen varapuheenjohtaja Seppo Salminen
Perinteiseen tapaan paatamme kevatkauden "Alkon erikoisuutuudet" — teemalla. Valittavat viinit

poimitetaan Alkon alkuvuoden valikoimien kuohu-, valko- ja punaviiniuutuksien joukosta.
Johtavana teemana on viinien mielenkiintoisuus ja poikkeaminen tavanomaisuudesta.

Maisteltavat viinit (9 kpl) esitetdan vasta tastingtilaisuudessa, jotta saamme mukaan koko kevaan
tarjonnan. Viinit esitelladn ja maistellaan kolmena erillisena kaatona viinityyppi kerrallaan.

Omat lasit mukaan: 9 kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisdpiha, 00160 Helsinki

Hinta: 42 €, El-jasenet 52 €

Pankkitili: FI113 6601 0003 3348 77 (maksusta on iimettava selvasti osallistujan

nimi, tastingin aihe ja paivamaara)
IImoittautumiset: viimeistaan 28.4.2026 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali)

Peruutukset: viimeistaan 5.5.2026

Muistutus ilmoittautuneille: Maksa osallistumismaksu vasta sen jalkeen, kun olet saanut
vahvistuksen.

Muistutus osallistujille: Suosittelemme omien lasien kayttoa tastingissa, Vinoteekin laseja
saa myos kayttaa, mutta tama edellyttaa, etta lasien lainaaja jaa tastingin jalkeen
osallistumaan lasien tiskaamiseen ennen kotiin 1ahtoa.

*kk

MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT

liImoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtava ennen tilaisuuden tiedoissa annetun
peruutusajan umpeutumista, yleensa viimeistaan viikkoa ennen tilaisuutta. liman hyvaksyttavaa
peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan. Huomioithan, etta voit peruutusajan
umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi asiasta sahkopostilla
ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org Huomioithan, etta ilmoittautumisissa El voi kayttaa
vastaa (reply) —painiketta
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ARVOSTELUT Griiner Veltliner- ja Riesling tastingista 10.2.2026/Juhani Huotari
Maistelussa olivat yhden palstan Rieslingit ja Griner Veltlinerit ltavallan Wachausta ja Kamptalista.

Vaikka useimmat tuottajat pitavatkin tilan ykkosviinina Griineria, eivat Rieslingitkdan jaaneet juuri
jalkeen. Falstaffilta saamistaan huippupisteistd huolimatta viinit arvioitiin viela liian nuoriksi.

lllan voittaja 9 puoltodanella oli Emerich Knollin Riesling Smaragd Ried Loibenberg vuodelta 2023
Wachausta. Oljenkeltaisesta viinista I16ydettiin sitruksia ja persikkaa, kukkaisuutta ja eksoottista
hedelmaa, mutta myds nuoren viinin paarynaisyytta. Hapot, hedelma ja lampoisyys muodostivat
kuitenkin harmonisen kokonaisuuden.

Kakkoseksi tuli 8 puoltodanella Weingut Hirschin Gruner Veltliner Ried Gaisberg vuodelta 2022
Kamptalista. Vaaleankeltaisesta viinista I0ydettiin tuoksusta yrttilikooria, valkopippuria ja trooppisia
hedelmia. Maku oli makean hedelmainen, mukana mineraalisuutta, multaisuutta ja yrttisyytta,
suutuntuma éljyinen ja hapokkaan ryhdikas.

Hirschin Riesling Ried Gaisberg 2022 sai 3 danta. Hyvin vaaleasta viinista |0ydettiin hunajaa ja
mehilaisvahaa, petrolia, hedelmista mainittiin appelsiini, omena ja persikka, tuoksussa myods apilaa
ja kukkaisuutta. Tayteldisessa suutuntumassa oli dljyisyytta, kokonaisuutta luonnehdittiin
elegantiksi ja tasapainoiseksi.

Suuren osuuskunnan Domane Wachaun Riesling Smaragd Ried Kellerberg 2022 sai 1 pisteen.
Vaaleankeltaisesta viinista I0ytyi sitruksia ja omenaa seka trooppista hedelmaa, mukana hieman
petrolia ja kukkaisuutta. Hapot olivat hyvat, jalkimaku hieman greippinen.

Vaille pisteita jaivat Domane Wachaun Griner Veltliner Smaragd Ried Kellerberg 2022 ja Emerich
Knollin Griiner Veltliner Smaragd Ried Loibenberg 2023, mutta eipa niistdkaan mitaan vikaa
I8ytynyt, pisteet vain loppuivat kesken. Kellerbergista I1dydettiin mm. keitettya vihannesta ja
omenahilloa, Knollista parsan ja valkopippurin ohella suolaisuutta ja pientd karvautta lopussa.

Kaiken kaikkiaan terroir paasi oikeuksiinsa ja antoi hyvan kuvan naiden palstojen mahdollisuuk-
sista tuottaa erinomaisia Grliner Veltlinereita ja Rieslingeja.

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILOIDEN SAHKOPOSTIOSOITTEET

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemstrém sihteeri.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
limoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT Helsingin Munskankarnan kotisivut I6ytyvat osoitteesta
www.munskankarna.org/helsinki/.
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YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI

Helsingin Munskankarnalla on Facebookissa kaytdssaan suljettu ryhma nimella "Viiniseura
Helsingin Munskankarna ry”. Kaikki ryhman jasenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti
erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisdltéeditorina toimii yhdistyksen jasen Jari-
Pekka Auterinen. Tule sindkin mukaan!

PINSSIT JA TASTE DU VIN

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkina toimivaa pinssia tai taste-vinia tai jos tarvitset
paivitystd nauhavareihin tasokokeen tai jasenyysvuosien perusteella, ota yhteytta yhdistyksen
puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jasenyytesi
alkuajankohdan, ota yhteytta yhdistyksen puheenjohtajaan.




