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Hyvä viinin ystävä,  

Tässä tietoa kevään tilaisuuksista ja syksyn tulevista yms 

• Vuosikokousterveisiä 

• Syksyn 2026 tasting-päivämäärät ja alustavat aiheet 

• Arvostelut Champagne tastingista 23.3.2026 tastingista 

• Arvostelut G Acte tastingista 16.4.2026 tastingista 

• Arvostelut Alkon erikoisuutuudet 12.5.2026 tastingista 

• Yhteystietomme 

Aurinkoista kesää teille kaikille  

Susanne Lemström, sihteeri 

Viiniseura Helsingin Munskänkarna ry 

 

VUOSIKOKOUSTERVEISIÄ                                       

Viiniseura Helsingin Munskänkarnan vuosikokous pidettiin 23.3.2026. Kokoukseen osallistui 26 
jäsentä. 

Seuran sihteeri Susanne Lemström esitteli vuosikertomuksen 2025. 

Seuran varapuheenjohtaja Seppo Salminen esitteli tilinpäätöksen 2025 ja puheenjohtaja Arja 
Porvali esitteli toiminnantarkastajien antaman toiminnantarkastuskertomuksen. Seuran tulos oli 
455,69 euroa alijäämäinen. Tilinpäätös 2025 vahvistettiin ja seuran hallitukselle myönnettiin 

vastuuvapaus. 

SYKSYN 2026 TASTING-PÄIVÄMÄÄRÄT JA ALUSTAVAT AIHEET 

Tilaisuudet alkavat klo 18 Vinoteekissä, Kauppiaankatu 6, Helsinki  

Tilaisuudesta lähetetään tarkemmat tiedot elokuun puolessa välin, jonka jälkeen ilmoittautumisia 

otetaan vastaan.  

• to 10.9.2026 Laadukkaat viinit Chilestä: Don Melchor, Ocio ym tasting yhdessä VCT 

Finland Oy:n kanssa  

• ke 14.10.2026 Uusinta Etelä-Afrikka Chenin Blanc/Samu Viljanen  

• to 29.10.2026 Oranssiviinit/Suvi Niemi 

• ti 17.11.2026 Punaiset Bordeaux 2022/Suvi Niemi 

• to 10.12.2026 Portugalin punaiset/Juhani Huotari  
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ARVOSTELUT CHAMPAGNE tastingista 23.3.2026/Suvi Niemi 

• Laurent Lequart Prestige Pur Meunier Champagne Extra Brut 
Samppanjaa kuvailtiin sitruunaiseksi, siinä oli hyvä hapokkuus sekä joidenkin mielestä 
liiallisestikin oksidaatiota. Tuoksu oli antava, briossinen. Yllättävän kukkea, parfyyminen, siitä 
löytyi pomeranssia.  
  

• Eric Taillet Blanc de Meunier Champagne Extra Brut 
Tämä samppanja oli illan voittaja. Siinä todettiin kukkeutta, liitua, mineraalisuutta, 
parfyymisuutta. Kuten edellisessäkin, näissä pulloissa oli pullovariaatiota.  

  

• Henriot Blanc de Blancs Champagne Brut 
Samppanjaa kuvailtiin monipuoliseksi, siinä oli parhaat kuplat. Samppanjassa löydettiin jopa 
Dom Ruinartin tuntua. Eleganttia sitruunaa, mineraalisuutta, eniten samppanjamainen. Voita ja 
Hollandaise-kastiketta. Jälkimaku jäi hieman lyhyeksi.  
  

• Canard Duchêne Charles VII Blanc de Blancs Champagne Brut 
Tätä samppanjaa kuvailtiin hapokkaaksi, kuivaksi, mielenkiintoiseksi. Siinä oli vihreää omenaa, 
makua kuvailtiin runsaaksi. 
  

• Devaux Cœur des Bar Blanc de Noirs Champagne Brut 
Samppanjassa löydettiin sipulin kuorta, pähkinää, pieniä punaisia marjoja.  
  

• Boizel Premier Cru La Montagne Blanc de Noirs Champagne Brut 
Samppanjan kuvailtiin olevan balanssissa, se oli makeantuntuinen, siinä oli eksoottista 
hedelmää. Siinä oli pitkä jälkimaku. 

 

ARVOSTELUT GUINAUDEAU ”G” ACTE BORDEAUX SUPERIOR VERTIKAALI 2009-2015 

tastingista 16.4.2026/Esa Nyman 

Tällä kertaa maistettavia viinejä oli kaksi pulloa kutakin. Samoja viinejä maisteltiin aiemmin 
kahdessa yhden pullon erässä (15.2.2024 ja 5.3.2024). Viinejä pidettiin yleisesti ottaen 
mielenkiintoisina, vaikkakin poiketen aiemmista tastingeista, merkittävät pullovariaatiot häiritsivät 
arviointia. Tästä huolimatta suosikkiviiniäänestyksen tulokset noudattelivat johdonmukaisesti 
samaa jakaumaa, kuin aiemmissakin tastingeissa. Lopputuloksena lähes kaikki äänet annettiin 
kahdelle vanhimmalle vuosikerralle (2009 ja 2010). 

 
 
ARVOSTELUT ALKON ERIKOISUUTUUDET tastingista 12.5.2026/Samu Viljanen  

Seuraavia viinejä oli maistelemassa 27 jäsentä: 

Kuohuviinit: 1+1=3 Blanc de Noirs Cava Brut Nature 2022, Espanja 

Nou Crémant Brut, Saksa 

Simpsons Flintfields Blanc de Noirs Brut 2021, Englanti 
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Valkoviinit:  Fuoco Fiamme Bianco Affinato in Botti di Grappa 2024, Italia 

Sercial dos Villões 2024, Madeira 

Lyme Bay Bacchus 2023, Englanti 

Punaviinit:     Finca Sophenia Inconsciente Criolla 2024, Argentina  

Atlantis Tinto 2024, Madeira 

Sigalas Mavrotragano 2023, Santorini 

Illan aikana maisteltiin Alkon valikoimasta löytyviä viinejä, joista jokaiseen liittyi jokin erikoisuus. 

Tämä saattoi liittyä esimerkiksi rypäleeseen, valmistusmenetelmään tai alueelleen epätyypilliseen 

viinityyppiin.  

Kuohuviineissä tutustuttiin muun muassa uusiin taudinkestäviin lajikkeisiin eli PiWi-rypäleisiin, joista 

valmistettu saksalainen viini miellytti helppona ja odotukset täyttävänä tuotteena osallistujia jopa 

enemmän kuin Blanc de Noirs Cava, joka sekin oli kelpo viini. Selkeä voittaja kuohuviineissä oli silti 

chablismainen englantilainen Blanc de Noir, jossa korostui Kimmeridgen kalkkikivi. 

Valkoviineissä huomiota herätti Grappa-tynnyreissä kypsytetty Garganega, jossa valmistustapa 

tuntui yllättävänkin selkeästi aromimaailmassa. Illan yleisöä miellytti kuitenkin eniten Madeira-

rypäleenä tunnetusta Sercialista valmistettu kuiva valkoviini, jossa saarelle ominaiset hapokkuus ja 

mineraalisuus tulivat tyylikkäästi esille. 

Punaviineissä oli myös mukana Madeiran makeiden jälkiruokaviinien bulkkirypäleenä tunnetusta 

Tinta Negrasta tehty mieto viini. Hikisen nahkaisena ja mineraalisena viini jäi äänestyksessä 

sarjansa hännille, sillä yleisö suosi tällä kertaa helppoutta – ja runsasta alkoholipitoisuutta. Tätä 

edusti valkoviineistään tunnetulta Santorinin saarelta tuleva Mavrotragano – punaviini, jossa 

miellyttävä tammisuus yhdistyi kypsään hedelmäisyyteen ryyditettynä sopivalla tanniinisuudella ja 

hapokkuudella. 

 

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILÖIDEN SÄHKÖPOSTIOSOITTEET 

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali  puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemström  sihteeri.helsinki@munskankarna.org  

Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org  

Ilmoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org 

 

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT Helsingin Munskänkarnan kotisivut löytyvät osoitteesta 

www.munskankarna.org/helsinki/.  

 

mailto:puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
about:blank
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YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI 

Helsingin Munskänkarnalla on Facebookissa käytössään suljettu ryhmä nimellä ”Viiniseura 

Helsingin Munskänkarna ry”. Kaikki ryhmän jäsenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti 

erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisältöeditorina toimii yhdistyksen jäsen Jari-

Pekka Auterinen. Tule sinäkin mukaan!  

 

PINSSIT JA TASTE DU VIN 

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkinä toimivaa pinssiä tai taste-viniä tai jos tarvitset 

päivitystä nauhaväreihin tasokokeen tai jäsenyysvuosien perusteella, ota yhteyttä yhdistyksen 

puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jäsenyytesi 

alkuajankohdan, ota yhteyttä yhdistyksen puheenjohtajaan.  


