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Hyva viinin ystava,

Tassa tietoa syksyn tilaisuuksista yms
e Ke 14.10.2026 Etela-Afrikka Chenin Blanc - uusinta
e T029.10.2026 Oranssiviinit
e Syyskauden 2026 muut tasting-paivamaarat ja aiheet
e Yhdistyksen toimihenkildiden haku
e Arvostelut Chilen laatuviineista 10.9.2026
e Yhteystietomme

Hyvaa syksya teille kaikille
Susanne Lemstrom, sihteeri

Viiniseura Helsingin Munskankarna ry

ETELA-AFRIKKA CHENIN BLANC - uusinta
Ke 14.10.2026 klo 18, alustaja hallituksen jasen Samu Viljanen

Maistelussa on tilaisuus tutustua siihen, millaista Chenin Blanc — viinia eteldafrikkalaiset
huipputuottajat nykyaan tekevat. Samalla on mahdollisuus selvittaa, ovatko maaperaerot
maistettavissa. Viinit ovat padosin single vineyard — viineja vanhoista kdynnoksista, jotka ovat
kasvaneet erilaisissa maaperissa. Mukana on erikoisuutena argentiinalaisen laatutuottajan
100% Chenin Blanc.

2019 Mullineux Granite Old Vines

2019 Quartz Mullineux Leliefontein

2019 Alheit Magnetic North

2020 Skurfberg

2018 Michelini i Mufatto Mendoza Propositos Chenin Blanc
2020 Reyneke Biodynamic Chenin Blanc

2019 Reyneke Organic Chenin Blanc

Omat lasit mukaan: 7 kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisapiha, 00160 Helsinki
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15.9.2026
Hinta: 47 €, El-jasenet 57 €
Pankkitili: FI113 6601 0003 3348 77 (maksusta on iimettava selvasti osallistujan
nimi, tastingin aihe ja paivamaara)
liImoittautumiset: viimeistaan 30.9.2026 ilmoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali)

Peruutukset: viimeistaan 7.10.2026

ORANSSIVIINIT
To 29.10.2026 klo 18, alustaja hallituksen jasen Suvi Niemi

Oranssiviinit ovat maailman vanhimmat tunnetut viinit. Ne valmistetaan valkoisista rypaleista
punaviinien tapaan kuorikontaktissa kdymalla. Oranssiviinit ovat porskuttaneet viinitrendien harjalla
ainakin vuosikymmenen ajan. Niiden myynti kasvaa vuosi toisensa jalkeen, vaikka ne kattavat
edelleenkin vain 1-2 prosenttia maailman viinimarkkinasta.

Nyt tutustumme oranssiviineihin eri puolilta maailmaa. Mukana ikonisten Friulin
oranssiviinipioneerien Radikonin ja Gravnerin harvinaisesti Suomessa saatavat oranssiviinit.
Arvioimme my®0s perinteisen Qvevri-viinivalmistuksen oranssiviinin Georgiasta kyseisten viinien
synnyinsijoilta. Lisaksi kattauksessa on muutama kaupallisemman tyylin esimerkki.

¢ Radikon Ribolla Gialla 2020

e Gravner Ribolla 2016

e Gerard Bertrand Orange Gold 2023

o Terrae Laboriae Speri Falaghina 2023

e Vazha Kakhuri Qvevri 2022

¢ llramato Pinot Grigio 2024

o Velkeer R39 Palava T ramin Orange 2025
e Bri¢ Chardonnay Oranz 2018

Omat lasit mukaan: 8 kpl

Paikka: Vinoteekki, Kauppiaankatu 6, sisapiha, 00160 Helsinki

Hinta: 48 €, El-jasenet 58 €

Pankkitili: FI113 6601 0003 3348 77 (maksusta on iimettava selvasti osallistujan
nimi, tastingin aihe ja paivamaara)

limoittautumiset: viimeistdan 15.10.2026 iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org
(tai p. 040 868 4039/Arja Porvali)

Peruutukset: viimeistdan 22.10.2026
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MUUTOS VINOTEEKIN SISAANTULOON

HUOM! Kauppiaankatu 6:n taloyhtién puheenjohtaja on maarannyt talonmiehen pitamaan portin
lukossa. Nain ollen tulevissa tastingeissa joku hallituksemme jasenista tulee klo 17.50 paastamaan
sisdan tastingiin tulevat.

Jos tulet myéhemmin, soita p. 040 868 4039/Arja.

Muistutus ilmoittautuneille: Maksa osallistumismaksu vasta sen jalkeen, kun olet saanut
vahvistuksen.

Muistutus osallistujille: Suosittelemme omien lasien kayttda tastingissa, Vinoteekin laseja saa
myos kayttda, mutta tdma edellyttad, ettd lasien lainaaja jaa tastingin jalkeen osallistumaan lasien
tiskaamiseen ennen kotiin 1ahtda.

MAISTELUIDEN PERUUTUSEHDOT

liImoittautuminen on sitova ja mahdollinen peruutus on tehtava ennen tilaisuuden tiedoissa annetun
peruutusajan umpeutumista, yleensa viimeistaan viikkoa ennen tilaisuutta. liman hyvaksyttavaa
peruutusta yhdistys perii tilaisuuden koko hinnan. Huomioithan, etta voit peruutusajan
umpeuduttua hankkia tastingiin tilallesi sijaisen. Informoi asiasta sahképostilla
iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org Huomioithan, ettd ilmoittautumisissa El voi kayttaa
vastaa (reply) —painiketta

SYKSYN 2026 MUUT TASTING-PAIVAMAARAT JA AIHEET
Tilaisuudet alkavat klo 18 Vinoteekissd, Kauppiaankatu 6, Helsinki

o 1i17.11.2026 Punaiset Bordeaux 2022/Suvi Niemi (Vaalikokouksen jalkeen)
e 10 10.12.2026 Portugalin punaiset/Juhani Huotari

YHDISTYKSEN TOIMIHENKILOIDEN HAKU

Oletko kiinnostunut edistdmaan Viiniseuran toimintaa toimihenkilén tehtavissd ? Haemme
tehtavistdan luopuvien tilalle uusia jasenehdokkaita yhdistyksen hallitukseen seka
vaalitoimikuntaan. Pyyddmme tehtavista kiinnostuneita jasenia ilmoittautumaan tai ehdottamaan
sopivaa henkiléa vaalitoimikunnan puheenjohtajalle ritva.suurnakki@gmail.com.

Vaalitoimikunnassa 2026 toimivat Seppo Leminen, Mikko Rantala ja Ritva Suurnakki.

Vaalikokous on 17.11.2026.



about:blank
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ARVOSTELUT CHILEN LAATUVIINEISTA 10.9.2026/Samu Viljanen

Seuraavia chilelaisia viineja oli maistelemassa 32 jasenta:

Amelia Chardonnay 2024, Concha y Toro

e QOcio Pinot Noir 2018, Vina Cono Sur
e Ocio Pinot Noir 2020, Vina Cono Sur
e Coyam, Emiliana Organic Vinyards
o Don Melchor 2019, Conchay Toro
o Don Melchor 2022, Conchay Toro

lllan aikana maisteltiin Chilen huippuviineja, jotka kaikki 16ytyvat myds Alkon valikoimasta.
Tilaisuus jarjestettiin yhdessa VTC Finland Oy:n kanssa, ja viinit esitteli brittildinen
viiniasiantuntija ja tv-persoona Joe Fattorini. Karismaattisen Joen asiantuntemusta ja
viihdyttavia tarinoita pursuava esitys elavdéitti iltaa ja kasvatti roimasti kuulijoiden tietdmysta
chileldisista viineista. Joe perehdytti meitd muun muassa Chilen laatutekijéihin,
viinihistoriaan ja maaperan vaikutukseen maisteltavissa viineissa seka tietysti illan
viinitaloihin.

Kaikki viinit olivat erinomaisen laadukkaita ja avarsivat osallistujien kasitysta Chilen
laatupotentiaalista. Kuriositeettina mainittakoon Coyam Assemblage, jonka sekoiteluonne
ei rajoittunut vain rypaleisiin, vaan kattoi myos valmistusmenetelmat. Kustakin
sekoitteessa kaytetysta kahdeksasta rypalelajikkeesta tehty osaviini oli nimittain
ikédannytetty eri tavalla.

Tavallisuudesta poiketen emme aanestaneet lopuksi suosikkiviinia emmeka myoskaan
kayneet yleistd keskustelua viineistd. Joen mukaansatempaava esitys oli niin kattava, ettei

naille oikein olisi jaanyt aikaa.
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YHDISTYKSEN TOIMIHENKILOIDEN SAHKOPOSTIOSOITTEET

Yhdistyksen puheenjohtaja Arja Porvali puheenjohtaja.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen sihteeri Susanne Lemstrém sihteeri.helsinki@munskankarna.org
Yhdistyksen rahastonhoitaja Samu Viljanen rahastonhoitaja.helsinki@munskankarna.org
liImoittautumiset tastingeihin ja koulutuksiin iimoittautumiset.helsinki@munskankarna.org

YHDISTYKSEN KOTISIVUSTOT Helsingin Munskankarnan kotisivut 16ytyvat osoitteesta
www.munskankarna.org/helsinki/.

YHDISTYKSEN FACEBOOK-TILI

Helsingin Munskankarnalla on Facebookissa kaytdssaan suljettu ryhma nimella *Viiniseura
Helsingin Munskankarna ry”. Kaikki ryhman jasenet ovat tervetulleita postaamaan vapaasti
erilaisista viinimaailman aiheista ja uutisista. Tilin sisaltdeditorina toimii yhdistyksen jasen Jari-
Pekka Auterinen. Tule sinakin mukaan!

PINSSIT JA TASTE DU VIN

Jos et ole saanut yhdistyksen tunnusmerkkina toimivaa pinssia tai taste-vinia tai jos tarvitset
paivitysta nauhavareihin tasokokeen tai jasenyysvuosien perusteella, ota yhteyttd yhdistyksen
puheenjohtajaan, kun ilmoittaudut seuraavaan tastingiin. Jos haluat tarkistaa jasenyytesi
alkuajankohdan, otathan yhteytta yhdistyksen puheenjohtajaan.
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