Munskankarna, viinimaistelu Marttala , Henry Bamberg (Oy Arvid Nordquist Finland Ab 18/01/2010
Viini Viinin nimi / tuottaja / laatumerkinnét ja viinialue / rypaleet Vsk | Hinta (€) | H/L
A Roodeberg White / KWV, Western Cape / Coastal Region , Etela-Afrikka / Chardonnay (45%), Chenin Blanc (40%), Viognier, Nouvelle, Pinotage 2008 | ALKO:8,49 0
B KWV Reserve Sauvignon Blanc / KWV, Western Cape / Coastal Region, Etelé-Afrikka / Sauvignon Blanc 2007 TUKKU:11 0
C Abadal Picapoll / Bodega: Masies d”Aviny6 / D.O. Pla de Bages, Katalonia, Espanja / Picapoll 2008 12 1
D Cathedral Cellar Chardonnay / KWV / Etela-Afrikka / Chardonnay (ALKO:n tilausvalikoima: 007809) 2008 15,49 0
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Lasin no. 1(A) 2(B) 3(C) 4(D) 5(E) 6(F)
UI konako Sitruunan keltainen. Sitruunan keltainen, Vaalea, kullankeltainen Voimakas sitruunan

hieman vihertava vari.

vari.

keltainen vari; viinissa

(O _ 2 p ) korkea viskositeetti.
2 2 2 2
TU 0 k su Runsas, avoin tuoksu, Voimakas ruohoon, Tuoksussa runsaasti Tuoksussa kypsia
jossa on eksoottitista karviaiseen, nokkoseen kukkaisuutta ja trooppisia hedelmia,
O _ 6 hedelmaé seka ja ehka vihreaan hennosti trooppisia kuten persikkaa; myos
( p ) makeaa paprikaan vivahtav hedelmia. sitrushedelmia .
mausteisuutta. 4 tuoksu. 3 4 4
M akU Kuiva maku, josta voi Maussa |6ytyy esim. Runsas maku, jossa Runsas maku, on
loytaa esim. limea, vihreita omenia, trooppisia hedelmia, tayteldinen ja
persikkaa ja ananasta. ruohoa, karviaista ja kuten ananasta, hedelmainen;

(0-9p))

Hapokkuus on
kohdallaan. 6

passion-hedelmaa.
(”[zlman fiJJlIlI”)- 4

aprikoosia seka
jasmiinin kukkaa. 7

jalkimaussa rai-
kasta hapokkuutta. 6

Kokonaisuus

Monikayttdinen viini,

Viini, joka jakaa

Sopii ayridis- ja

Voimakkaille kalaruoille

joka soveltuu esim. mielipiteet. kalaruokiin, esim. ja ayriaisille (kokeile
0-13 noutopdydan antimiin, paistettuun siikaan. savustetun lohen kanssa).

( = p ) jopa joulupdytaén Voit kokeilla myds Hyvéa pari kermaist¢n

(sanoo Essi Avellan)| 2 1 aasialaisia ruokia. 3 kastikkeiden kanssf. 3
Pisteet yht. 14 p. 10 p. 16 p. 15p. p. p.
(0-20p.)
Viinin 1 Vv I |
Sljal uku Aanestystulos (0) Aanestystulos (2) Aanestystulos (12 ) Aanestystulos (8) Aanestystulos () Aanestystulos ()




WISTERN CAPE
2008
WINE OF SOUTH AFRICA

Roodeberg White:

Melko askettain markkinoille tullut viini,
(punaista Roodebergiahan on juotu jo 50 v.)
jossa on varsin erikoinen rypalesekoitus.
Hinnaltaan edullinen yleisviini ALKON
normaalivalikoimassa.

Rypéleet kasvavat viinitarhoilla rannikon
laheisyydessa Western Capessa. limasto
on todella suotuisa vihreiden rypaleiden
viljelemiseen alueella, koska siella
puhaltavat viilentavat merituulet.

Viini on sekoite, jossa on 45%
Chardonnayta, 40% Chenin Blancia seka
15% viinintekijan kullekin vuodelle
valitsemaa rypéletté tai rypéleita.
Rypélesekoite vaihtelee vuosi vuodelta
rypéleiden kypsymisen ja kehittymisen
mukaan. Viini on kuitenkin samankaltainen
maultaan joka vuosi, kuten punainen
Roodeberg.

KWV Reserve Sauvignon Blanc:
Alkoholipitoisuus: 14.5 %,

pH: 3.3,

Kokonaishapokkuus: 6.42 g/,
Jaannossokeri:1.8 g/l.

Jos haluat lisaa tata viinia, niin se on mm.
Jyvaskylan ammattikorkeakoulun ravintolaidean
viinilistalla.

Rypéleet ovat peréisin Stellenboschin ja
Durbanvillen viileista osista. Rypaleet kaytetaan
terastankeissa alhaisessa lampétilassa
eleganttien rypéalearomien sailyttamiseksi.

Abadal Picapoll:

Raikas melko taytelainen valkoviini, joka
on valmistettu pienikokoisista, ovaalin
muotoisista Picapoll- (Ranskassa
Picpoul) rypéaleistd, jotka ovat kotoisin
Pla de Bagesin alueelta Kataloniasta.
Espanjalainen kolmen tahden ravintola El
Bulli on listannut useita enologi Joan
Solerin viineja viinilistalleen ja
kansainvaliset viiniharrastajat keraavat
Abadalin viineja varastoonsa.
Parker-Penin-pisteet: 88 (vsk. 2005).
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KWV Cathedral Cellar

Chardonnay:

Alkoholipitoisuus 14.5 %.

Cathedral Cellar Chardonnay on talla
sivulla esitetyista palkituin viini.
Chardonnay-rypéaleet kasvavat hyvin
kuivuvassa soramaaperassa kuin
myds savimaassa. Useimmiten
viinipalstat ovat joen varrella. Rypéleet
puristetaan koripuristimessa ja viini
kaytetaan kuorien kanssa
ranskalaisissa tammitynnyreissa
yhdeksan kuukauden ajan ennen
pullotusta.



