Suomen

MUNSKANKARNA

Tervehdys kaikille Munskénkarnan jascnille!

Viinilehden kanssa tekemamme kolmivuotisen (2012-2014) sopimuk-
sen puitteissa olemme laatineet timan Munskankarna-liitteen, jossa
esittelemme yhdistyksemme toimintaa. Sopimus mahdollistaa suomalai-
sen joulzlzueen lshettamisen kansainvaliseen maistamiskilpailuun vuo-
sittain. Tarkoituksenamme on jatkaa hyvaa yhteistyota edelleen.

Viiniseuramme kehityksen taustaa ja historiaa on myés valotettu tis-
sa liitteessd eri juttujen yhteydessa. Tassa tiivis paketti Munskiankarna
Ry:sta:

Munskinkarna (viinurit, juomanlaskijat, viinin maistelijat) —viiniseu-
ra perustettiin Ruotsissa v. 1958, Viiniharrastus levisi myss Suomeen ja
ensimmainen yhdistys aloitti toimintansa Turussa v. 1982. Sen jalkeen
viiniseuroja on syntynyt eri puolille maatamme. Nykyisin Munskankar-
nan jasenills on viiniseuroja myos Belgiassa, Hollannissa, Ranskassa,
Brittein Saarilla, Sveitsissi, Singaporessa ja Japanissa.

Munskinkarnan (tuttavallisemmin Munskan) jasenia on kaikkiaan yli
24.000, joten se on maailman suurin viiniseura. Suomessa Munskan-
karna Ry:lls on noin 900 jasentd, joten se on selvisti suurin viiniseura
Suomessa. Téana vuonna Suomessa pyoreiti vuosia juhlivat Jyvéislzylé 15
v. ja Lahti 15 v vanhimman yhdistyksen Turun ollessa jo yli 30-vuotias.

Onnittelut pitkaaikaisesta hedelmallisesta toiminnasta teille!

Harrastuksen laajentuessa Suomessa, selkeytettiin toimintaa perusta-
malla 1.7.2000 Keskusliitto Suomen Munskinkarna ry, johon kuuluu
talla hetkella 14 suomenkielista paikallisyhdistystd — uusimpana tulok-
kaana Porin Munskankarna ry. Ne ovat relzistertiityjéi yhdistyksié, joilla
on kullakin oma, itsendinen hallintonsa.

Munskan toiminnan tavoitteena on levittii ja syventda viinien ja mui-
den jalojen juomien tuntemusta seka edistai hyvii ja kohtuullisia juoma-
tapoja. Mukaan tulemiseen riittaa uteliaisuus ja kiinnostus viineihin, eri
tasoiset koulutukset ja maistajaiset mahdollistavat harjoittelun maista-

mistekniikoista aina kansainvilisiin huipputi]aisuulzsiin saakka.

Niiden pdimidrien saavuttamiseksi Munskinkarnan yh(],is-
tyleset (Helsinlzi, Hiameenlinna, Janalzlzala, Joensuu, Jyvéislzyléi,
Kotlza, Lahti, Oulu, Pori, Saimaa, Tampere, Tornio, Turleu,
Varlzaus):
* Jarjestavat maistelutilaisuuksia ja luentoja erl viineistd ja
viinialueista
* Jarjestavit seminaareja ja koulutustilaisuuksia seki kursseja, joissa
jaetaan aiheeseen liittyvai tietomateriaalia
+ Antavat jasenilleen mahdollisuuden testata viinitietouttaan
erilaisten tasokokeiden ja kilpailujen avulla

* Jarjestavat matlzoja toiminnan kannalta kiinnostaviin kohteisiin.

Keskushallituksen valitsee Suomen Munkankarna rym vaalikokous, jon-
ka pohjalta vuonna 2013 hallituksessa on toimineet seuraavat henkilst:
Puheenjohtaja Ari Tuutti, hallituksen jisenet Hannu Huttunen, Kari
Harkonen, Samuli Jalkanen, Riikka Psllanen ja Mauri Sourander.
Taman vioden keskushallituksen tekemisista merlzit‘téivimpiéi ovat
uuden paikallisyhdistyksen avaaminen Poriin, josta kiitos kuuluu ensi-
sijaisesti sihteerillemme Samuli ]allzaselle. Lisiksi kilpailujoukkueen la-
hettiminen Ranskaan kansainviliseen viininmaistelukilpailuun, uuden
koulutusohjelman kaannostys seka uusien verkkosivujen toteuttaminen
ovat olleet merkkipaaluja tina toimintavuotena. Haasteena tyon alla on

myos uuden pailzauisylldistylzsen avaaminen Kuopioon.

* Ari Tuutti, Suomen Munskdnkarnan pj, Oulun alueyhdistys




MUNSKANKARNAN KOULUTUS

Munskinkarna jarjesto pyrlzii edistimain viini- ja ruokakulttuuria
ja syventii jaloihin juomiin liittyvia tietimysti. Toiminnan keskei-
sin osa on eri aiheiden ympirille rakennettujen maistelutilaisuuksi-
en, viinimatkojen ja kurssien jarjestiminen. Yhdistyksells on myss
Lkattava tasokokeiden iéir]'estelméi, jossa jolzainen voi itse mitata omaa
edistymistiin viiniasioissa.

Munskinkarnan jdsenjirjestot tarjoavat eritasoisia viinilzursseja
seki jasenistolle etta erityistilaisuuksina tilauksesta. Kurssien kes-
keinen anti on yhdessi kokea upeita elimyksii, jotka johdattavat
parempaan viinimaailman tuntemukseen. Kurssien aikana selviai
miten valitsen, miten maistan ja minki ruoan kanssa nautin viinin.
Kurssien kesto madadrdytyy vaativuustason ja tarpeen mukaan vaih-
dellen yhden illan teemakursseista ja tutustumiskursseista muuta-
man kuukauden jakson aikana pidettiviin kurssisarjoihin kuten
ovat esim. rypilekurssi ja 1-tason kurssi, joihin voivat osallistua
kaikki halukkaat.

Kurssilaiset ovat usein todenneet, etti kurssit ovat olleet seki
hauslaoja ettid merkittivisti parantaneet valmiuksia pérjata vaativis-
sakin edustustilaisuuksissa. Enii ei tarvitse tuskailla mita juomaa
tilaisi illallisella tai minks viinin veisi lahjaksi.

Kurssisuunnitelma

Suomen Munskankarnan jasenyhdistykset jarjestivit viinikoulutusta vii-
delli tasolla koko Munskinkarna-jarjeston laajuisesti. Kurssien jalkeen
osanottajilla on mahdollisuus mitata edistymisensi suorittamalla taso-
koe, joka sisiltaa seka maistamiskokeen etti teoriakokeen. Tasokokeen
1éipéiisseet saavat &iplomin ja suoritusta vastaavan rintamerkin. Saan-
nolliset harjoitulzset erilaisin teemoin antavat leéiytéinnén kokemusta ja
soveltuvat kaiken tasoisille osallistujille. Osallistujia opastetaan seka tie-
tamyksessi ettd kiytinnon harjoituksissa. Siten koulutuksesta vastaava
onkin uusille tulokkaille keskeinen tukihenkils.

Tasokurssit ovat Tutustumislzurssi, 1-tason l:aurssi, Rypiilelzurssi,
Viinin ja Ruoan harmonia kurssi, 2-tason kurssi ja 3-tason kurssi.
Tamin lisiksi jérjestetddn erilaisia teemalzursseja, kuten kuchuviini-

kurssi, vikevien viinien kurssi, analyyttisen maistamisen kurssi jne.

Tutustumiskurssilla perehdytiian erilaisten viinien maisteluun ja luo-

daan yleiskuva viinimaailmasta.

1-TASON kurssilla tutustutaan téirlzeimpien viinialueiden ominaispiir-
teisiin luentojen ja maistelujen kautta. Opiskelijoille on lisaksi erillinen

kurssiaineisto, joka taydentia Juomanlaskijain Viinikirjaa.

RYPALEKURSSILLA syvennetdin tetoja viinin viljelysta ja viinin
teosta sekd opetellaan tunnistamaan tavallisimmista rypilelajikkeista
teh’cyj'ai viineja. Rypéilelzurssia varten on oma kurssiaineistonsa, jossa ku-
vataan viininviljelyd ja valmistusta. Kurssiin liittyy myos kattava sarja
esitysaineistoja, joissa aihetta valaistaan valokuvin. Rypéleiden ominai-
suuksiin ja analyyttiseen maistamiseen liittyvat aineistot pyrkivit val-
mentamaan osanottajia kiytannon viininvalintatilanteisiin. Vapaachtoi-
set koetilaisuudet seuraavat luonnollisesti kurssien jalkeen.

Viinin ja ruuan harmonia -kurssilla paneudu‘caan muita lzursseja sy-
villisemmin ruuan ja viinin perusmakuihin ja muihin aistinvaraisiin
ominaisuuksiin. Tarkoituksena on oppia ymmartimaian perusmakujen
merkitys harmonisen yhdistelman syntymisessa. Kurssi ei ole kuitenkaan
varsinainen ruuanvalmistuskurssi. Kurssiaineistossa kuvataan ensin mo-
nipuolisesti ruuan ja viinin perusmakuja. Sen jilkeen perehdytetaan lu-
lzija malzujen vuorovaikutukseen: kuinka ruoka vaikuttaa viinin makuun
ja kuinka viini vaikuttaa rauan makuun. Yhteenvedossa kuvataan miten
ruoka-annokselle valitaan sen kanssa yhteensopiva viini ja miten suun-

nitellaan tietylle viinille sopiva ruoka-annos.

Mauri Sourander ja Jukka Kornilow Helsingin Munskdnkarnasta edusta-

massa suomalaisia Bordeaux™n maailmanmestaruuskisassa lokakuussa 2013

2-TASO ja 3-TASO tiydentivit pidemmalle edistyneiden viinitiets-
mystd. Peruskursseihin Littyvien kokeiden lapaisyn jalkeen voi jatkaa
2-ja 3-tason kursseille, jossa tavoitteena on maailman tunnetuimmille
viinialueille tyypiHis’cen viinien tunnistaminen. Naiiden tasokokeiden
lapaisy edellyttas jo merkittivad taitojen syventimista ja vaatii vuoden
tai kahden aktiivista lukemista sekd lukuisia maisteluharjoituksia. Ta-
voitteena on analyyttisen maistelutekniikan oppiminen, jossa kiinnite-
taan paljon huomiota viinin rakenteellisiin ominaisuuksiin. Kokeisiin
valmistautuminen jérjestetddn usein opintopiirin tapaan.

Erityisesti kolmostaso on haastava ja vaatii osallistujilta runsaasti
maistelun harjoittelua. Kaytannon koe koostuu viidestd neljan viinin
sarjasta, sisiltien valkoviineji, punaviineji ja jalkiruokaviineja maail-
man kaikista kolkista. Tehtavina on tunnistaa rypile, viinin tarkka al-
kupera, vuosikerta ja jalkiruokaviinien osalta myss valmistustekniikka.
Suomessa timin kokeen on lapaissyt kuusi jasenta ja Ruotsissa noin
1euusi12y1n1nentéi.

Kiinnostuneet voivat lisaksi kehittia viinitietouttaan kursseille osal-
listumisen lisaksi mm. osallistumalla saannollisesti yhdistysten jarjesti-
miin maistelutilaisuuksiin, opintopiireihin ja yhdistyksen suosittamiin
viinimatkoihin sekd omakohtaisen opiskelun, tutkimisen ja matkustelun

kautta.

Viinikilpailu

Koulutusohjelmansa tukemiseksi ja elavoittimiseksi Suomen Munskan-
karna jarjestas vuosittain koko jarjestoa koskevan haastavan Viinikilpai-
lun, joka sisiltaa vain viinien kiytinnsn tunnistamisen kokeet.

Viinikilpailu jarjestetdan kahdessa sarjassa: ensin paikallisesti kus-
sakin pailzauisyhdistylzsesséi ja sitten koko Suomen Munskiankarnan
laajuisesti. Kummassakin sarjassa kilpailevat kaksijaseniset joukkueet.
Ensiksi paikallisyhdistysten kilpailuvastaavat jarjestivit kilpailunsa
vuoden alussa. Vaikeusaste vastaa kakkostason lzéiytéinnén koetta. Ko-
keessa on kolme valkoviinia ja kolme punaviinia. Viineista tulee tunnis-
taa rypile, maa ja alue.

Suomen Mumskankarnan Viinilzilpailun 1oppulzisa jarjestetddn maa-
lis-huhtikuun aikana vuosikokouksen yhteydessi. Vaikeusaste vastaa
kolmostason kiytannon koetta. Kokeessa on nelja valkoviinis, nelja pu-
naviinii ja nelja jalkiruokaviinia. Viineista tulee tunnistaa rypale, maa,
alue, ala-alue ja vuosi seka jalkiruokaviineista lisiksi valmistustekniik-
ka. Lopuksi paras joukkue, vahvistettuna kahdella Suomen Munskan-
karnan hallituksen valitsemalla asiantuntija”a, valitaan viuonna 2013
Bordeaux'ssa pidettivan World Blind Tasting Competitionin Suomen
Munskankarnan joukkueceseen. Suomen Munskankarna ja Viinilehti
sponsoroivat Buroopan loppukilpailua maksamalla osallistujien matka-
kulut kilpailupaikkakunnalle seka joukkueen osallistumismaksun. Tana

vuonna Suomen loppukisan voitti Helsingin joukkue.
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Kari Heirkénen ja Lauri Malinen Joensuun Munskasta Suomen viinikarsinta-

kilpailussa 20.4.2013 Hspoossa

* Mauri Sourander, Suomen Munskdnkarnan koulutusvastaava,
Helsingin Munskcdnkarna

DORISSA EI VAIMISTETA ENAA KARHUA — MAISTELU JATKUU VIINIFN MUODOSSA

Porissa 13.9.2013 perustettiin Suomen Munskankarnan jarjestyksessa
14. alueyhdistys. Ideaa oli jo kypsytelty pitkaan ja kevattalvella 2013
kontaktoitiin jo Porin vanhempaa viiniseuraa mahdollisella fuusioi-
tumisasialla siina kuitenkaan onnistumatta. Loppukeviisti Suomen
Munskankarnan sihteeri piti kaksi lzuohuviinitas’cingia ty(")lzavereilleen ja
heidan ystavilleen ja unelma alkoi elamaan uudestaan.

Hyvii odotettiin, mutta priimaa sattui syntymain eli 16 kiinnostu-
nutta viininharrastajaa odotettiin aloittamaan toiminta ja iloksi alku-
Sylzsystéi olikin jo 25 nimed kasassa. Syyslzuinen perjantai ja se 13. paiva
oli lahtslaukaus kaikelle; Munskan toiminnan esittely, perustamiskoko-
us ja toimihenkilsiden valinta. Lisiksi kokouksessa jaettiin ennakkoon
tilatut viinitarvikkeet Riojan ja Katalonian punaviineilli hoystettyna.

Mukavaa ja iloista oli!

Porin Munskédnkarnan hallitus jérjestéytymiskokouksessaan 18.0.2013
Vasemmalta: Tarja Kokkonen, Elina Patana, Eero Hinkkanen ja Pirjo Patala

Porin Munskinkarnan hallituksen 2013-2014 esittiytyminen

ja mietteita alkutaipaleella
1) Millaisin odotuksin olet lihtenyt viniseuran toimintaan mukaan?
2) Millainen viini on lempiviinisi nyt ja miksi?

3) Mitd jéii mieleen Porin Munskdnkarnan perustamiskokouksesta?

Eero Hinkkanen, puheenjohtaja

1. Odotuksia on monia, mutta tirkeimpina oman viinitietouden ja
ymmarryksen lisiaminen. Yhteni ajatuksena on, ettd voimme vai-
mon kanssa tulevaisuudessa suunnata/valita ulkomaan matkat myos
perustuen hyvain viininvalmistus alueelle. Mielenkiintoista on myos
jakaa omia kokemuksia muiden kanssa viiniseuran kokouksissa.

2. Punaviineista se on ollut tihan asti Cabernet Sauvignon, mutta nyt
mieltymys on Syrah. Syrahkin riippuu vield milt alueelta se tulee;
Australia, Afrikka vai Eurooppa. Olen mieltynyt ranskalaiseen.
Sopii hyvin tumman suklaan kanssa.

3. Itse seurasta perustajamaa, Suomen jasenmaira, historian viiniry-
pilelajikkeiden tuho 1800-luvulla, eri henkilsiden perusteluja liit-
tymiselle ja reipas osallistuva joukko, jota kokouksen puheenjohtaja
asiantuntevasti luotsasi.

Pirjo Patala, koulutusvastaava
1. Lahdin mukaan, koska haluan:
- léytéiéi uusia tuttavauksia seka viineisti etta viin inystavistd
- oppia tastingin salat
- loytaa itsestani kyvyn kehittaa taydellisia makuyhdistelmia ruoasta ja
viinista.

2. Laadukas Pinot Noir on jokaisen vuodenajan raikas, mutta vivah-
teikas punaviini, jonka mielellani nautin burgundilasista vaikka
sellaisenaan tai juustopalau kera. Alkon wutuus Little Yering Pinot
Noir 2012 Yarran laaksosta Australiasta on miellyttivin marjainen
ja kirsikkainen uusi tuttavuus, jota aion kokeilla myss toisenkin
kerran.

3. Joukko innokkaita ja opinhaluisia viininystavia lsysivat toisensa.
Odotamme innolla seuraavaa tapaamista.

Tarja Kokkonen, sihteeri

1. Saan tutustua uusiin viineihin ja oppia tuntemaan eri rypilelajeja.

2. Taytelainen, mausteinen, mustaherukkainen ja usein valinta on ollut
Cabernet Sauvignon ja Australia.

3. En padssyt osallistumaan.

Elina Patana, talousvastavaa

1.O0n hienoa, kun on mahdollisuus tutustua eri viineihin. Haluan
yksinkertaisesti oppia lisid viineista ja loytad uusia suosikkeja. Odo-
tankin, etta jatkossa ostopaatokseni ei kohdistu aina sithen samaan
vanhaan tuttuun viiniin, viinintuottajaan tai alueeseen.

2. Pidan keskitaytelaisista ja taytelaisista punaviineista.

3. Mukava tavata uusia, samanhenkisiz ihmisi ja aloittaa maistuva
harrastus.

* Samuli Jalkanen, Suomen Munskdnkarnan sihteeri, Jyviskylin

alueyhdistys



VIINIMATKAILU

Yksi parhaimpia ja hauslzimpia tapoja oppia viineistd on matkustaa
paikan piille kohdemaahan ja sen viinialueille.

Viinimatkoja toteuttavat useimmat Munskankarnan viiniseurat, jotka
rd vit ohjelman yhdistyksen tarpeiden mukaisesti kiyttien useim-
miten apuna kohdealueen matl:anjéirjest jia. Lihtokohtana ovat luon-
nollisesti viinitilavierailut, paikallinen kulttuuri ja 11yvéi ruoka. Matkat
ovat rentoja, joissa litkutaan mukavassa seurassa, perehdytaan eri viiniti-
lojen tuotantoon ja tutustutaan tilan tuotteisiin.

Mielenkiintoisia viinimatkakohteita Euroopassa ovat mm. Portuga-
lin Douron alue, Italiassa esim. Toscana ja Piemonte, Espanjan Penecles,
Ranskan viehattava Alsace ja Saksan Rheinin ja Moselin alueet.

Viinin valmistus monine tyévaiheineen avautuu aivan eri tavalla kuin
kirjasta opiskelemalla. Viiniksynnossten kasvualueen, rypileiden ja tuo-
tantoprosessin nakeminen lisaa my0s arvostusta yleenséi kovaa tyota te-
kevien viinitilayrittsjien elinkeinoa kohtaan.

Viinitilan tuotteiden tasting kruunaa vierailun. Tilat jarjest

varsin mielellaan, ovathan tastingit tirkes osa markkinointia. Mieluisaa

viinia voi yleensi ostaa tilalta tai tilata laatikoittain suoraan kotiin la-
hetettavaksi. attomasti kotiin toimitettua viinid maistellessaan voi

palata matkan muisteluun.

* Kari H.’irlzénen, Suomen Munskdkarnan varapu/zeenjoﬁtaja ja
Annukka Harksnen, Joensuun Munskédnkarna




